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NEWS GOURMANDES I

AUTOURDU VIN

OBJETS MALINS, BELLES BOUTEILLES ET OUVRAGES SUR
LES V|GNOB|.ES ET L'(INOI.OGIE Par Sophie Menut Yovanovitch

VIGNERONS

.

DE LOIRE
A CHAQUE VIN,
SON VERRE :
Quels que soient le vin et le cépage, :
vous trouverez dans cette gamme de LA LOIRE AU NATUREL |
verres en cristal Tritan, celui qu'il vous faut Plus de 100 km, quinze départements, dix ans d'un road trip de .
pour un plaisir gustatif optimal. I'Auvergne a la Vendée gui nous emmene découvrir 170 vignerons en
2Zwiesel, 29,90 € 'un. En ligne. liberté qui travaillent tous au plus prés de la nature.
u Vignerons de Loire, de Pascaline Lepeltier et Patrick Rigourd
A (Fervel, 40 €).

TOUT
CONNAITRE
SUR LE VIN

Les acheter, les servir,

les conserver, les déguster,
les découvrir... Le monde
du vin n'aura plus de
secret pour vous avec

ce joli coffret bibliotheque
gui regroupe huit livres et
tous les savoirs possibles.

CARAFE MAGIQUE

Préface d'Olivier Poussier, .
Mix de design et technologie, cette carafe posée - meilleur sommelier I
sur son socle, chauffe, rafraichit ou maintient du monde en 2000.
un vin au degré prés en moins de 10 minutes. La petite bibliotheque du
-
[~}

Lacaraf, 590 € en précommande. En ligne. vin (Larousse, 24,95 €).
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ARTY

Sous cet emballage ultra-design et surprenant
composé & 90 % de papier se cache un
magnum de la cuvée Eve du Chateau de | B
Malengin. Inspiré de ['ceuvre d'art Vortex, |
réutilisable, il se transforme en lampe lorsqu'on

y glisse une ampoule Led.

Coffret paper giftpack, Chéteau de Malengin,

149 €. En édition limitée & 300 exemplaires.

En ligne.

= MIEUX QU'UN COUTEAU SUISSE
" Aavoir toujours dans nos poches: ce tire-bouchon décapsuleur, pour boire guand on veut |
& et ol on veut. Opinel, 29 €. :

LA FAMILLE ODDO
PASSE A TABLE

De la Provence a I'Afrique du Sud, a famille
0ddo, vignerons en Provence, Sancerrois, Rioja,
Sicile et Afrique du Sud, ont eu I'envie d'éditer
un carnet de recettes préparées dans leurs
domaines pour célébrer le sens du partage

et le plaisir du vin autour de la table.

La table des vendanges, Harvest Table, 52 €.
En ligne.

|
TRESORS DE LA TERRE ' |
Tous les trésors du Chateau de Malleret dans un coffret. Le domaine de 350 hectares . (
produit du vin en crus bourgeois de I'appellation Haut-Médoc, du miel et sa propre huile ‘J
d'olive, le tout regroupé dans un joli coffret. |
49,90 € le coffret prestige. 8

RETROUVEZ TOUTES NOS ADRESSES EN FIN DE MAGAZINE
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BORDEAUX

. DES CRUS

' BOURGEOIS
| SIACCESSIBLES

' TOUS LES CINQ ANS, 250 PROPRIETES DE PLUSIEURS
APPELLATIONS DU MEDOC REMETTENT EN CAUSE LEUR STATUT
DE CRU BOURGEOIS. CETTE RECONNAISSANCE PERMET DE
DISTINGUER 180 CHATEAUX AUX VINS A L'EXCELLENT RAPPORT
PRIX-PLAISIR A DEGUSTER TOUTE LANNEE. arséatrice betamotte

omme souvent a Bordeaux, tout commence sous la domination anglaise.
Les marchands étaient alors exonérés de charges sur la vente, locale et a
T'export, des vins issus de leurs vignes. Un privilége qui va assurer la fortune
de nombre d’entre eux, permettant a ces « bourgeois » d'acquérir dés le XV*siecle
les meilleures parcelles du Médoc, donnant naissance aux « crus des bourgeois ».
Le prix de ces différents crus sera établi pour la premiére fois en 1740 dans un
document rédigé par la chambre de commerce de Bordeaux. Dés le XIX¢ siecle,
une hiérarchisation apparait et trois catégories officieuses voient le jour. Il faudra
attendre 1932 pour qu'un premier classement officiel soit publié qui servira de
référence pendant plusieurs décennies. Trente ans plus tard, le Syndicat des crus
bourgeois du Médoc voitle jour et la mention « cru bourgeois » est reconnue
[ réglementairement. Si un premier classement officiel est établi en 2003, il est
rapidement annulé, certains jugeant que des membres du jury sont juge et partie.
Aufildesans, il est décidé que ce classement, devenu quinquennal, instaure trois ni-
veaux a partir du millésime 2018 : cru bourgeois, cru bourgeois supérieur et cru
bourgeois exceptionnel.
Ceclassement, établi en 2020, reconnaita 180 chateaux en appellation Médoc,
Haut-Médoc, Listrac, Moulis, Margaux, Pauillac et Saint-Estephe le droit de
mentionner sur I'étiquette la mention cru bourgeois, dont 56 en crus supérieurs et 14
en crus exceptionnels. Au-dela dela qualité des vins, cette mention récompense aussi
une démarche environnementale engagée.

(TT] ® CLASSEMENT : cru bourgeois, est publié chague année jusqu'au
(o] cru bourgeois supérieur et cru nouveau cahier des charges.
E bourgeois exceptionnel © APPELLATIONS : Médoc, Haut-
A ° DATE : 2020, dernier classement Médoc, Listrac-Médoc, Moulis,
; quinguennal sur le millésime 2018. Margaux, Pauillac et Saint-Estephe. :
Un premier classement datant de © NOMBRE DE PROPRIETES : 250. o b
2003 a été annulé, puis un classement §
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BORDEAUX

CRU BOURGEOIS

CHATEAVU
BELLERIVE
Médoc 2018, 13 €.
Fruits noirs (cerise, m{re)
et fleurs pourpres se
partagent un bouguet
profond comme une forét
des Vosges. Le boisé
apportent de douces
notes épicées. En bouche,
des tanins veloutés
donnent de ['épaisseur
@ 3 une matiére précise,
fraiche et ciselée.

On retrouve le juteux

o des fruits noirs, le coté
poudré de Viris et une
tendresse certaine en
finale qui s'étire sur
des notes calcaires.

BELLERIVE

CHATEAU VIEUX
LANDAT
Haut-Médoc
2018, 17 €.

Une pointe de volatile
ouvre le bouquet,

mais elle se dissipe
rapidement et laisse
place a une brassée
florale. Les fruits rouges
et noirs et un boisé
délicat contribuent
aune réelle élégance.

CHATEAU
SAINT-BONNET
Médoc 2018, 10 €.
Un bouquet intense et
chaleureus, aux accents
viandards, laisse paraitre
des ardmes de fruits
noirs bien mdrs (mire,
cassis, prune) et un boisé
parfaitement intégré qui
ne montre que quelques
notes épicées. La bouche
est a la fois dense et
délicate. On y retrouve
des ardmes et, surtout,
le juteux des fruits noirs
(cerise, m{re), porté

par de petits tanins
veloutés avant une finale
légerement mentholée.
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] CHATEAU
by CHANTEMERLE
Médoc 2018,
14,90 €.
De trés jolies notes
végétales apportent de
la frafcheur a un bouguet
suave et intense a la fois.
On retrouve des ardmes
de fruits noirs juteux, de
: fleurs pourpres opulentes
SANTEMERLE et une pointe d'épices
douces. La bouche est
W «... § toutentendresseeten
il fraicheur. Les tanins se
font oublier et ne laissent
gu'une sensation poudrée
sur le palais. La fraicheur
domine et laisse, en finale,
un sentiment de revenez-y
avec des notes mentholées.

CHATEAU MERIC
Médoc 2018, 14 €.
Beaucoup de délicatesse se
dégage, avec des arbmes
tendres de pétales de rose
musquée, de violefte. La
cerise et |e cassis apportent
leur qaité et leur juteux,

tandis qu'un boisé fin vient
souligner la précision du
bouquet. Grosse fraicheur MIERIC
en bouche, avec une o
trame presque acidulée (k .“%

qui rappelle la myrtille

et la cerise burlat. C'est
pimpant, plein d'énergie
avec des tanins soyeux qui
apportent une dimension
supplémentaire en finale.

CHATEAU

LA COMMANDERIE
Saint-Estéphe
2018, 23 €.

Un réti qui cuit et
embaume la cuisine,

une sauce aux airelles
qui mijote, les bliches
frafchement fendues,
non, on n'est pas dans

\a petite maison dans

|a prairie, mais bien a
Saint-Estéphe. En bouche,
la fraicheur acidulée des
petits fruits domine avec
une texture veloutée qui
apporte une dimension
supplémentaire. Un vin
trés tonique, frais comme
une soirée de fin d'été.

CHATEAU
PEYREDON
LAGRAVETTE
Haut-Médoc
2018, 25 €.
Des ardmes trés charnus,
presque viandards, ouvrent
le nez avant que les petits
fruits noirs n'apportent
leur acidité et leur juteux.
Des effiuves de café frais
apportent leur douceur.
Quelle délicatesse en
bouche ! La matiére, a
; §  peine soulignée par de
wugisss  petits tanins soyeux,
SHEE L estciselée, fralche et
joyeuse. On retrouve la
pelite acidité de baies
sauvages, mais tout cela
s'équilibre a merveille.

CHATEAU SAINT- !
CHRISTOLY o
Médoc 2018, 5
12,50 €. '
Une charmante

composition qui

marie fruits noirs et
fleurs rouges et roses
participe & un bouquet =
tres seducteur, doux ; -
et puissant a la fois. regaly
En bouche, la frafcheur Chitean
domine, comme une
pluie de printemps sur

la vigne. Les tanins se
font oublier et ne restent
qu'un plaisir intense qui
s'étire dans une finale
{égérement acidulée,
presque mentholée.

SHNT-CHRISTOU

CRU BOURGEOIS SUPERIEUR

CHATEAU DEYREM
VALENTIN

Margaux 2018,
15,50 €.

La douceur d'un coussin
en velours pourpre,
l'opulence d'une tenture
de brocard, un bouguet
de roses du jardin dans
un rayon de lumigre, on se
croirait dans un boudoir
chic et raffiné. La bouche
est plus intense. Certes,

Divien vaesri]  1es tanins sont veloutés,
| MARGAUX mais l'acidité de la matiere
- bouscule les certitudes,

- tout en faisant entrevoir

une belle longévité
pour ce vin entre
puissance et élégance.

Cédric Yiemmings, DR




CHATEAU

DU RETOUT
Haut-Médoc
2018,15 €.

Comme une tarte

la mire, entre ardmes
fruités, acidulés et
douceur patissiére,

Tout une promesse que
le boisé vient un peu
bousculer. La bouche,
enrevanche, est trés
suave, a peine soulignée
par des tanins veloutés
qui apportent de la
structure a une matiére
trés fraiche, a la belle
énergie. Un vin qui
devrait pouvoir attendre

CRU BOURGEOIS EXCEPTIONNEL

encore plusieurs années.

CHATEAU D'ARSAC
Margaux 2018,

23 €.

Le velouté de pétales

de roses rouges, des
parfums de pivoine

et d'iris comme un
bouquet printanier frais
et chatoyant posé dans
une piéce aux boiseries
de chéne. Ce velouté

se retrouve dans une
bouche a la texture
intense, charnue,
presque chocolatée. On a
envie de prendre son
temps pour le déguster
et en reprendre,

Dans le chai du Chiteau de
Malleret, les millésimes de
ce cru exceptionnel
patientent plusieurs mois.

CHATEAU
CASTERA

Médoc 2018, 23 €.
Des arémes puissants

et alcooleux de cerise a
I'eau-de-vie, pruneau et
rose musquée ouvrent

un bouguet finement boisé.
La fraicheur domine en
bouche et rappelle une
pluie d'été sur un jardin

ol roses anciennes, iris

et pivoine déploient leurs
parfums. Des notes de
petites baies rouges et
noires apportent leur
juteux tandis que des tanins
soyeux viennent souligner
une matiére élégante, Belle
fraicheur en finale, sur

des notes mentholées.

CHATEAU
CAMBON

LA PELOUSE
Haut-Médoc
2018, 18 €.

Un nez tout ce qu'ily
a de plaisant, a la fois
fruité, floral, frais et
intense. Tout ce qu’or; B
attend est en place e o

se retrouve dans une A
bouche treés fraiche,

aux tanins veloutés,
L'acidité de la groseille et
de la myrtille apporte de
la gaité et vient souligner
a précision de la matiére.
Finale doucement

épicée et réglissée,

NPT s

CHATEAU DE c6
Saint-Estaphe ME
2018,18 €.

Le velours de soje

d'une robe du soir oy
d'une veste d'intérieyr
d'un lord anglais. En
tout cas, une étoffe
luxueuse, pourpre,
grenat. Une bofte a
cigare sur le manteau en
chéne d'une cheminge.
La bouche est plus
primesautiére, avec une
frafcheur intense, des
tanins qui se font oublier
et le juteux d'un bol de
myrtiltes. Un dialogue
réussi en tout cas.

CHATEAU
MALESCASSE
Haut-Médoc
2018, 26,50 €.
Drapé dans une robe
couleur cerise presque
noire, ce vin dévoile des
ardmes de fruits rouges
et noirs (cerise, fraise T 0w
des bois, m{re sauvage)
associés a une réelle
minéralité et des notes ol
de réglisse et de bois
précieux. La matiére est
onctueuse, concentrée
avec une finale
persistante. Déja prét 3
boire, il saura patienter
encore plusieurs années.

s

o e |
SN
Nt |




BORDEAUX

VINCENT BACHE-GABRIELSEN
CHATEAU LILIAN LADOUYS

Déja au XIXe siecle, le vin du chateau Lilian
Ladouys est cité dans la premiere édition

du Cocks & Féret parmiles meilleurs vins de
Saint-Estéphe. Mais les différentes crises de

la fin du siécle manguent de le voir disparaftre,
divisé entre différents propriétaires. Ce qui

ne I'empéche pas d'étre classé cru bourgeois
supérieur en 1932 puis en 2003 avant de recevoir
le titre « d'exceptionnel » fors du dernier
classement. Propriété de la famille Lorenzetti
depuis 2008, le domaine est bichonné par
Vincent Bache-Gabrielsen qui a su redonner

aux vins la place qui leur revient dans le Médoc.
Fidele au style du chateau, le millésime 2018

(25 €) s'ouvre sur des arémes de fruits noirs bien
m(rs, presque confiturés. Des notes balsamiques
de vieux vinaigre de Modéne et un bois élégant
participent a un nez chaleureuy, intense,

La bouche est bien plus fraiche, avec une matiére
veloutée, énergique, qui évoque des ardmes de
petites baies noires sauvages (mdre, myrtilie).
Les épices apportent une touche supplémentaire
avant une finale a la fois mentholée et réglissée. .

PAUL BORDES
CHATEAU DE MALLERET

Au Pian-Médoc, la vaste propriété est bien
connue des cavaliers avec son somptueux
haras qui accueille les plus beaux chevaux
dans son centre de balnéothérapie réputé.
Mais depuis son arrivée en 2013, c'est
surtout aux 60 hectares de vignes que
Paul Bordes donne toute son attention.
Aprés une totale restructuration du
vignoble, la construction d'un nouveau
cuvier et larénovation du chai, chaque
parcelle est vinifiée de maniére
indépendante dans des cuves en béton et
des foudres en bois pour des assemblages
. plus précis. Pour aller plus loin, Paul
Bordes a entamé la conversion du domaine
en bio et la vendange 2023 devrait étre

la premiere certifiée. Avec le millésime
2018 (26,50 €), premier reconnu cru
bourgeois exceptionnel, Paul Bordes a
réussi un vin complet, ample et gourmand
a la fois. Des notes de cassis, de mire
sauvage et de petits fruits rouges ouvrent
le nez, suivies d'une touche de fleurs

de lys et d'épices douces. La bouche est
frafche, fruitée et minérale. On retrouve
des notes de petits fruits noirs et fleurs,
avec une touche de réglisse et de chocolat
noir jusqu'en finale, longue a souhait.
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