
LAVIS DE NOS TROIS EXPERTS

C’est en 1998 que Matthieu Dubernet prend
lesrênesde l’entreprise familiale groupeLabo-
ratoires Dubernet. Visionnaire et précurseur,

brillant ingénieur agronome,il aengagé son
laboratoiredanslarecherche,notammentpour

anticiper lesaléasdudérèglement climatique
sur toute lafilière agricole. Legroupemet ainsi
aupoint unnouveauprocédéunique au monde

etrévolutionnaire : la Cyto-3D. Le dispositif est
initialement prévupourdesanalysesmicro-

biologiques desvins ultraprécisesetrapides,et
Matthieu Dubernetvaledécliner pourdesana-

lyses dupremierorganisme vivant terrestre:

lessols. Il vient ainsi de lancer TerraMea, une
start-up dédiéeà la santédessols agricolesqui

s’inscrit comme unevraie révolution pour le

monde viticole. Faceà la crise climatique, la

connaissanceduvivant dusol s’inscrit comme
unenjeu agronomique, environnementalet
économiquemajeur. Le vivant dusol est en
effet essentielpoursoutenir la fertilité et la
qualitédescultures, pour assurerla mise à

disposition denutriments auxplantes,mais il

estégalement laclé de la fixation du carbone
dans les sols.A l’heure de la réinventiondu
modèle agricole, il esttempsdes’intéresser à

la préservation denos sols, un précieux capi-

tal, paradoxalement si mal connu,alorsmême

que le vivant dusol estle premier maillon des
écosystèmesterrestres,qu’ils soient sauvages
oucultivés. C’estbienceconstat qui aconduit
lesLaboratoiresDubernet à lancer TerraMea,
uneinnovation majeure pour l’ensemblede la
filière agricole.•

SCIENTIFIQUE

Matthieu
Dubernet

« Lesol, un si
précieuxcapital »
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L’ÉTÉ INDIEN POURNOS ROSÉS

CHÂTEAU DE PIBARNON

Lors desvinifications, le cinsault (35 °/o) est pressédirectement,

c’est lui qui apporte le fruit et le gras. Le mourvèdre (65 %)

structure, de la fraîcheur et de la complexité. La longue
fermentation(environ trois semaines)a lieu dans descuves

inox ou émaillées. Quant à l’élevage, il durera six mois dans
cesmêmes cuves.

Le rosé 2022estunepetite bombeexplosive defruits, d’agrumes
et de fleurs... long en bouche, bouche savoureuse et sapide. Il

porte haut le style du domaine, par son élégance, safraîcheur

et sa longueur saline.

Prix : 25€, chez lesmeilleurs cavistes.

LASUFFRENE
Assemblage de mourvèdre (40 %), de cinsault (30 %), de grenache

(20 %) et de carignan (10 %). Si ce rosé est bienné, il a également
profité desmeilleures attentions... Vendangesmanuelles avec un tri

sélectif desmeilleurs raisins,rendementsde40hectolitres parhectare

au maximum. La vinification précisedonne naissanceà un rosé de belle

intensité, complexeet fin, et une bellearomatique.
À l’oeil, la robe estd’un rosesaumonépâle.Le nez est fin et discret avec

desarômesd’agrumeset desnotesanisées.La bouche est complexeet

équilibrée. Fin de bouche tenue par desamèresdélicats.

Prix : 18,50 €, chez les meilleurs cavistes.

PINKYNOSE
BY MALLERET

Assemblage:

De la vivacité et de l’allant,
une petite touche florale,

de la framboise,de la

fraise desbois, de la pêche
blanche.À défaut d’une

grandecomplexité, ce rosé

estfacile et gourmand,

et pour le prix, le contrat

estlargement rempli.

Prix: 5,90€,
chez lesmeilleurs cavistes.

Fortdeson expérience devingt-cinq

ansdansle conseilenviticulture et
œnologie,Nicolas Guichard s’im-
pose parmi lesœnologuesinfluents
dupaysagebordelais. Après quinze
anspasséscommeœnologueà Bor-
deaux, il crée sonproprecabinetde
conseil en 2012 : DevineoConseil,
etaccompagneune cinquantaine
devignerons dansla culture de la

vigne, la vinification et l’élevage. Il
est aussiprésidentdel’Association
desœnologuesdeBordeaux. Etmet
la recherche aucontact desprati-
ciens de terrain grâceàun forum

scientifique ettechniquedevenu une
référenceen la matière.Evolution

desgoûtset desmodesdeconsom-
fracassantchangementcli

matique,il estconvaincuque nous
sommesentrés dans une époque
charnièrequi redessinele paysage
viticole français et mondial. Chaque
périodedetransition présentebien

évidemment desmenaces,mais éga-

lement desopportunitésqu’il faut
savoir saisir. L’œnologue propose
ainsi un conseil personnalisétenant
comptede l’identité et del’histoire
dechaquevigneron et dechaque
terre. Profondément attaché au

terroir et àsesdiversités,il élabore
avec sesclients descuvéesissues
deparcellesprécisesoude mono-

cépages, tout en étudiant les sols.
11 veut trouver le juste équilibre du
vin mais rappelle que, commetout
équilibre, estsouventprécaire.•

ŒNOLOGUE

Nicolas
Guichard
«Onchangede

regardsurlesvins»
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« Face auxconditionsclimatiques, il

esttempsque lesvignerons changent
leurs habitudeset considèrent
enfin la qualité du végétal», nous
dit Liban Bérillon. Les vignerons
ont plus investi dansleurs chais
audétrimentd’un végétal de qua-

lité. Convaincudepuisplusdevingt
ansque lapérennité desvignobles
passeparune trèsbelle qualité du
végétalet desbonsgestesautour du
vignoble,le pépiniéristeva jusqu’au
bout de sonprojet titanesquepour
une viticulture durable.Onest dans
l’artisanat du plantquandla filière
continue àlargement industrialiser
les techniquesdeproduction.Le
sol a besoind’équilibre et de gestes
sansexcès,de labours. N’oublions
jamais que c’est la variété desindi-

vidus qui permet la longévité de
l’espèce. Le vigneron doit retrouver
lesgestessimplesdesonmétier, le
choix de la qualité duvégétal et de
sonporte-greffe, la plantation à la

bonne période, sur lesbonssols, à
l’exposition qui convient. Les mas-

sales s’inscriventdansle temps
long, a minima trois générations,
et offrent auvigneron la diversité

génétique,unengagementsanitaire
rigoureux avectest PCR, lesplans
sontexemptsdesviroses principales

(court-nouéetenroulement)etgref-

fés en fente àl’anglaise à lamain sur
lespropresporte-greffesdu pépinié-

riste. «Nous proposonsànos amis
vignerons un tempsvégétal long»,
expliqueLiban Bérillon. Il estgrand

tempsderemettre levégétalaupre-
mier « plant» ! Pour ce dernier, il

y aurgence à ce que les vignerons
repensentleursprojetsdeplantation
enoubliant le prix duplant au pro-

fit de lapérennitédeleurs projets
viticoles. Avec lesconditionsclima-

tiques actuelles, il n’est pluspossible
d’envisager desvignoblespérennes
sansune grandequalité deplantsde

vigne ! Lapépinière Bérillon a créé
unmodèleunique afin depermettre
aux vignerons de reconstruire des
vignoblescentenaires: c’est lerésul-

tat qui prime. •
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