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Malleret reprend vie

MEDOC Aprés une période chaotique, le chateau de Malleret a investi dans ses
vignes et son chai pour revenir avec un vin de qualité sur la table des amateurs
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ment une propriété au beau po-

tentiela perdu pied et se donne
désormais les moyens de rebondir,
direction le chateau de Malleret, au
Pian-Médoc (33).« Nous étions plus
connus pour nos chevaux que nos
vins. Nous avons maintenant un bel
outil de production pour revenir
dansle jeu», indique Paul Bordes, gé-
rant dune exploitation ot il était venu
en 2013 mener un audit.

Un passé chaotique avec des fer-
miers, des changements d'action-
nariat, une absence d’investisse-
ments et Malleret rentrait dans le
brouillard. Aux mains d’héritiers de
la famille Clossmann qui eurent un
temps une maison de négoce a
Bordeaux, ce cru bourgeois en AOC
haut-médoc termine trois ans de
travaux a plusieurs millions d’eu-
ros.

Si l'on veut comprendre com-

Unchaihigh-tech
Ala base de la reconquéte, 60 hec-
tares de vigne :100 000 pieds sur-
greffés (nouveau cépage surun cep
existant), 15 nouveaux hectares
plantés et méme un vin blanc qui
va voir le jour (3 hectares). Une re-
structuration duvignoble comme
on en voit peu. Au cuvier, mémes
investissements XXL : T'architecte
parisien, Sylvain Dubuisson, a agen-
€ 50 cuves high-tech, en béton. De
contenance variable (60 a140 hl),
elles permettent une vinification
précise : chaque parcelle a sa cuve
de vinification pour en tirer le
meilleur et affiner ainsi les assembla-
ges ultérieurs. L'équipe du consul-
tant, Stéphane Derenoncourt, est
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ici aux manettes. Grace a un astu-
cieux systeme de marches sous les
quatre allées de cuves, elles sem-
blent toutes de la méme taille, ce
qui donne un effet visuel spectacu-
laire. Comme l'est la couleur « terre
de Sienne »de ces cuves fabriquées
en Italie. Une caractéristique, a no-
tre connaissance, unique en Borde-
lais (1).

En ajoutant un chai a barriques
épuré, cette Formule 1 (50 em-
ployés) a les clefs sur le contact.
Mais encore faut-il de l'essence
dans le réservoir. « Nous avons gelé
a.95 % en 2017 et grélé a 85 % en
2018 », se désole Paul Bordes. Ft le
couperet est passé pres en mai der-
nier puisqu’il a fallu investir
20 000 € pour mobiliser trois héli-

copteres et échapper a un gel sé-
vere.

L’atout duharasa chevaux
Derniére étape de la reconquéte, le
commerce, aux mains d’Aymar du
Vivier, membre de la famille pro-
priétaire. Le chateau-autour de15 €
la bouteille - arrive sur la place de
Bordeaux. Cest-a-dire qu'il faut con-
vaincre les négociants que la mar-
queaun avenir. La création d’un se-
cond vin, Baron de Malleret, a re-
haussé la qualité du premier et le
futur classement des crus bour-
geois attendu pour le printemps
2020 pourrait redonner un coup
de peps.

Malleret a aussi d’autres atouts
que le public pourra peut-étre dé-

couvrirs'ilsouvre a l'cenotourisme.
La propriété s'étend sur 350 hecta-
resau total avec des bois, des prairies
et un parc arboretum de 8 hecta-
res...atondre toutes les semaines !
Cing personnesy sont dédiées.
Enfin, le lieu est une référence
pour ses écuries abritant 50 che-
vaux dédiés a la discipline du dres-
sage (12 employés). Les clients du
chateau peuvent prendre un verre
avec vue sur les pistes d’entraine-
ment, tout en découvrant un origi-
nal systeme de balnéothérapie. Des
professionnels viennent du monde
entiery bichonner leur monture.

(1) Autreoriginalité:lescuvesontun
interrupteural’extérieurquipermet
dallumerunelampeal’intérieur.



