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Comment choisir un bordeaux qui vous plaise parmi 37 appellations,
toutes les couleurs et une multitude de styles ? A travers 200 vins et les portraits
de celles et ceux qui font bouger le vignoble, cette sélection raconte un Bordeaux plus divers,
plus vivant et souvent plus surprenant qu'on ne limagine

Sélection Bettane+Desseauve, par Louis-Victor Charvet

Les nouveaux visages de Bordeaux

DE LA RIVE gauche a la rive droite. le vignoble bordelais offre

aujourd'hui plus de visages qu'on ne l'imagine. Dans le cadre de

I'opération » Mon bordeaux préféré »

menée en partenariat avec les

Vins de Bordeaux (CIVB), les dégustateurs de Bettane+Desseauve

ont go(té, noté¢ et commenté a l'aveugle plus d'un millier de vins,

pour en retenir 676. Nous publions dans ces pages une sélection de

Les blancs

Barsac

Chateau Doisy-Daéne 2016

Le bouquet dévoile des fruits
blancs et jaunes dans un registre
lumineux. Equilibrée et ¢légante,
la bouche révele une matiere déli
cate et précise.

96/100 - Caractere - 49 euros

Blaye cotes-de-bordeaux
Chateau Le Virou, Sublimus 2023
Les agrumes s expriment avec éclat
dans une bouche vive ¢t saline. La
fraicheur souligne une personnali-
1é affirmée. Un blanc id¢al sur des
huitres ou des coquillages.,

91/100 - Plaisir - 29 euros

Chateau Monconseil-Gazin,

Blanc Prestige 2024

Les fruits blancs et jaunes s'expri
ment dans un registre floral et
gourmand. Sapide et équilibrée, la
bouche séduit par sa précision

92/100 - Table - 9,50 euros

Les Vignerons de Tutiac,

Adichats 2024

Une expression vive et tonigue
portée par une belle fraicheur. La
bouche privilégic un style direct et
dynamique. A apprécier bien frais
a lapéritif.

90/100 - Plaisir - 10 euros

114 [EN MAGNUM]| #45/SEPTEMBRE

Bordeaux

Borie Manoux,

Horizon de Lynch 2025

Les agrumes, la péche blanche et
la poire composent un bouquet
lumineux. Ample, harmonieuse et
délicatement végétale, la bouche
révele une belle fraicheur

91/100 - Plaisir - 9,50 euros

Chateau Aurore,

Les Fleurs du Mal 2025

Les fleurs et les fruits blancs an-
noncent un registre frais et lumi-
neux. Vive et équilibrée, la bouche
séduit par sa finesse et sa netteté

91/100 - Plaisir - 14,90 euros

Chateau de Malleret 2023

Une fine trame minérale accompagne
les fruits blancs dans un registre vil
¢t lumineux. Fraiche et équilibrée, la
bouche privilégie la buvabilité

91/100 - Plaisir - 19,50 euros

Chateau Fourcas-Hosten 2022

Une expression fraiche et délicate
ment épicée ouvre la dégustation.
Légere @ équilibrée, la bouche
privilégie la finesse et la précision.

92/100 - Plaisir - 29 euros

Chateau La Levrette,

La Petite 2019

Les parfums de miel et de fruis
confits annoncent un vin géné
reux. Caressante et gourmande, la
bouche révele une belle structure
¢t une complexité affirmée

92/100 - Table - 13 euros

OCTOBRE - NCVEMBRE 2026

200 vins, des grands crus classés aux découvertes les plus enthou-

siasmantes, S'il v a des niveaux (du bon vin au vin de référence)

et des catégories pour micux les repérer (Plaisir, Table, ‘Terroir,

Caractére ou Garde), ce n'est pas un palmarés. Plutét une boussole

pour bien choisir dans la généreuse profusion bordelaise

La sélection compléte est a retrouver sur mybettanedesseauve fr

Chateau Le Grand Verdus,

Grande Réserve 2022

Les notes florales accompagnent
un registre léger relevé d'une fine
minéralité. La bouche privilégie la
fraicheur et la netteté dans un style
direct. Accessible et désaliérant.

90/100 - Plaisir - 26 euros

Chateau Loudenne 2022

Les agrumes ouvrent un registre
gourmand. prolongé par de déli
cates notes patissieres. Fraiche et
équilibrée, la bouche privilégic la
finesse et la gourmandise. Idéal
avec des poissons én sauce

91/100 - Table - 25 euros

Chateau Marjosse,

Anthologie de Marjosse

Cuvée Palombe 2020

La bouche conjugue volume, ¢qui-
libre et précision dans un style
hz
tale et un bois¢ intégré soulignent

monieux. Une fine trame végé-

une belle personnalité
92/100 - Caractére - 18 euros

Chateau Patache d'Aux,

Les Chevaux de Patache d'Aux
2024

Le pglmplunnn\\r, les fruits exo-
tiques et les fruits blancs apportent
beaucoup de fraicheur. Souple,
Cquilibrée et saline, la bouche sé-
duit par son élégance. A apprécier
dis aujourd'hui,

91/100 - Plaisir - 7,95 euros

Chateau Poitevin 2023

Les fruits blancs et jaunes sac-
compagnent de délicates nuances
t.'“II),"H'II”\ZI(I(IU\'\ \l;lﬂ.\ une €x
pression d'une grande ¢légance.
Fraiche. 1égeére et équilibrée, la
bouche justifie le coup de cocur
du jury

92/100 - Terroir - 14 euros

Chateau Suduiraut,

Lions de Suduiraut 2024

La fraicheur accompagne les fruits
blancs et jaunes dans un registre
tout en légereté. la bouche, ¢qui-
librée et saline, offre un style franc
et désaltérant. 1déal avee des pois-
sons grillés ou des crustacés.

92/100 - Plaisir - 15 euros

Chateau Turcaud 2024

La bouche séduit par son harmo-
nie, sa complexité et son équi
libre. Les notes florales et fruitées
s'étirent avec finesse dans une
finale ¢légante. Un blanc raffiné.

92/100 - Caractére - 13 euros

Chateau Vermont,

Héloise L'Exquise

Les notes florales et les fruits
blancs accompagnent un regisire
frais ¢t lumineux. Souple, minérale
et équilibrée, la bouche confirme
cette impression de précision.

92/100 - Table - 7,50 euros
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Chateau Vignol 2025

Les fruits blancs et jaunes s'enri-
chissent de délicates nuances em-
pyreumatiques.  Complexe, gour-
mande ¢t Equilibrée, la bouche

offre une belle polyvalence 2 table

92/100 - Table - 7,50 euros

Cérons

Clos Bourgelat 2023

Les fruits blancs et jaunes saccom
pagnent de délicates notes florales
Souple et allongée, la bouche pri-
vilégie la fraicheur et la gourman-
dise. Un vin accessible, 4 apprécier
des l'apéritif

92/100 - Plaisir - 14 euros

Cotes-de-bordeaux
Saint-Macaire

Chateau de Bouillerot,

Le Palais d'0r 2025

Les fruits exotiques ¢t le miel com-
posent un bouquet expressif, re-
levé de notes confiturées. Ample,
la bouche conjugue gourmandise
et équilibre, portée par une belle
persistance aromatique.

92/100 - Caractére - 11 euros

Crémant de Bordeaux

Chateau Haut Grelot,

Blanc de blancs

Les fruits blancs ¢t jaunes com-
posent un registre d'une grande fi-
nesse, Fraiche, complexe et remar-
quablement équilibrée, la bouche
séduit par son élégance

92/100 - Terroir - 11,40 euros

Chateau Peychaud,

Crémant de Peychaud 2023

Le citron et la péche apportent
beaucoup déclat a un registre
floral tout en finesse. La bouche
conjugue  Cquilibre, longueur et
fine salinit¢ dans un style précis
et séduisant. Idéal avec des fruits
de mer.

92/100 - Terroir - 13 euros

Cheval Quancard,

Cuvée Clémence

Les notes de pate damande et de
fleurs blanches ouvrent un registre
raffiné. Les fruits blancs ¢t jaunes
s'épanouissent dans une bouche
longue, gourmande et saline.

92/100 - Caractére - 9,90 euros

JM Cazes Sélection,

Michel Lynch

Les fruits blancs s'imposent avec
éclat dans un registre ample et gé-
néreux. La bouche conjugue équi-
libre, Jongueur et fine salinité avec
beaucoup de précision.

92/100 - Caractére - 15 euros

Terroir de Crus,

Crémant des fréres Thienpont

Les fruits blancs et jaunes s'expri-
ment dans un registre floral tour
en finesse. Souple, harmonieuse et
¢légante, la bouche fait de ce cré
munt un excellent compagnon de
Papéntif comme des enurées.

92/100 - Caractere - 17,40 euros

Entre-deux-mers

Terroir de Crus,

entre-deux-mers 2025

La poire et les fruits blancs an-
noncent un registre engageant. La
bouche conjugue fraicheur, fine
salinité et harmonie avec beaucoup
de naturel. Une cuvée séduisante

91/100 - Plaisir - 6,20 euros

Vignobles Hugues Laborde,
Chateau Haut-Meyreau 2025

Entre fleurs, fruits blancs, fruits
jaunes et agrumes, le  bouquet
affiche une belle fraicheur. La
bouche, équilibrée et sapide, pri-
vilégie la finesse et la buvabilité.
Un blanc léger et avenant

90/100 - Plaisir - 12 euros

Francs cdtes-de-bordeaux
Chateau Puygueraud 2024

Une expression florale portée par
une belle fraicheur. Sile regisire
aromaltique reste discret, l'ensemble
affiche une agréable harmonie.

91/100 - Plaisir - 15 euros

Graves

Chateau de Cérons 2022

Les notes florales et les fruits
blanes s'appuient sur une belle
trame minérale. Fraiche, équili-
brée et finement saline, la bouche
conjugue précision et élégance.

93/100 - Table - 19,70 euros
Chateau Ferrande 2024

Le bouquet révele de délicates
notes d'agrumes soutenues par
une fine minéralité. La bouche
privilégie la fraicheur et la tension
dans un style direct. Un blanc a
apprécier bien frais

90/100 - Plaisir - 16,90 euros

Clos Floridene 2023

Des notes de fruits blanes et
jaunes composent un registre vif
et salin. Fraiche et équilibrée. la
bouche privilégie la netteté et la
gourmandise.

91/100 - Plaisir - 21 euros

Loupiac

Chateau du Cros 2020

Les notes de confiserie et de fruits
blancs composent un registre g¢é-
néreux. Longue ¢t ¢quilibree entre
sucre ¢t fraicheur, la bouche séduit
par son harmonie

93/100 - Plaisir - 18,90 euros

Médoc

Chateau de Malleret 2025

Les notes florales ¢t les fruits
blanes  s'expriment  dans  une
bouche longue, harmonieuse et
gourmande. Accessible, il accom
pagnera des poissons en sauce.

92/100 - Table - 19,50 euros

Chateau Fourcas Hosten 2025

Les notes de confiserie accom-
pagnent les fruits blancs dans un
registre frais et gourmand. Précise
et équilibrée, la bouche accompa-
gnera idéalement des poissons en
sauce ou des crustacés

93/100 - Plaisir - NC

Chateau La Tour de By 2025

Les truits blancs et jaunes s'expri-
ment avee fraicheur dans un re-
gistre floral. Gourmande, longue
et équilibrée, la bouche séduit par
s précision. Idéal sur des pois
SONS €N sauce.

92/100 - Table - 20 euros

Pessac-léognan

Chateau Bouscaut 2023

Les fruits blancs et jaunes s'accom-
pagnent d'une délicate touche de
confiserie. Fraiche ¢t gourmande,
la bouche privilégie la finesse
et la buvabilité. Agréable deés
aujourd'hui

92/100 - Plaisir - 39 euros

Chateau Couhins 2021

Les fruits blancs et jaunes s'expri
ment avec fraicheur dans une
bouche vive et harmonicuse. La
matiere privilégie la finesse et la
précision.

91/100 - Table - 29 euros
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Chéteau Couhins-Lurton 2023 Chateau Hostens-Picant 2024 Les rosés Les rouges

Les fleurs, les fruits blancs et jaunes  Les notes florales apportent beau-

et les agrumes sexpriment avec coup d'éclat & un regisire sapide  Bordeaux Blaye cotes-de-bordeaux
beaucoup de finesse. Equilibrée et et précis. Fraiche et équilibrée, la - Chateau Labatut, Chateau Bois Vert,

délicate, la bouche laisse entrevoir  bouche privilégie la finesse. Parfait — Cuvée prestige 2025 Cuvée Prestige 2022

un beau potentiel d'évolution

sur des entrées ou un  poisson

Les fruits rouges s'expriment dans

Les fruits noirs saccompagnent de

93/100 - Garde - 47,75 euros grillé. une houche gourmande, florale et délicates nuances grillées ¢t tor-

92/100 - Table - 24 euros équilibrée. Légere et harmonieuse,  réfiées. Profonde, gourmande et
Chateau Haut-Bergey, la matiére accompagnera un repas  structurée, la bouche révele une
Les 4 éléments 2023 Sauternes estival. belle intensité.

Le bouquet s'ouvre sur des fruits
blancs et jaunes releves d'une fine
touche dagrumes. Equilibrée et
dynamique, la bouche conjugue
tension et gourmandise. Un blanc
precis et accessible.

92/100 - Plaisir - 40 euros

Chateau Larrivet Haut-Brion 2023

Les fruits blancs €t jaunes s'enri-

Chéteau Doisy-Védrines 2023

Les fruits blancs et jaunes s'expri
ment dans une bouche fraiche et
persistante. L'équilibre met en va-
leur une belle précision. Idéal ave
des fromages bleus,

94/100 - Terroir - 38 euros

Chateau Haut-Bergeron 2022

Les fruits blancs et jaunes com-

91/100 - Table - 4,95 euros

Les Domaines de Moncets,

Rosé de Chambrun 2025

Une florale et frui-
e aux accents de fruits blancs

CXPression

et jaunes. La bouche, fraiche ¢t
sapide, s'éire avec une belle lon-
gueur dans un registre  harmo
nieux. I'n rosé original et précis.

92/100 - Table - 10,40 euros

Chateau des Matards, Nathan 2023
Le fruit rouge saccompagne de
délicates nuances épicées el de
sous-bois, Longue, profonde et
finement saline, la bouche affirme
une belle personnalié

91/100 - Table - 11,70 euros

chissent de délicates nuances de posent un registre raffiné et lumi-  91/100 - Table - 15 euros Chateau Les Bertrands,

confiserie. Fraiche, Iégere et équi-  neux. Légere, équilibrée et gour- Nectar des Bertrands 2022

librée, la bouche révele une belle  mande, la bouche séduit par sa  Bordeaux clairet Les fruits noirs se mélent 4
profondeur. remarquable buvabilité. Parfait sur Chateau Labatut, des nuances empyreumatiques
92/100 - Plaisir - 41 euros une tarte aux fruits, Cuvée prestige 2025 dans une expression profonde.

Lagrave-Martillac 2024

Les agrumes et les fruits blancs
apportent beaucoup de fraicheur a
l'ensemble. Légere et équilibrée, la
bouche privilégie la vivacité et la
gourmandise. Un pessac-l¢ognan
blanc idéal a l'apéritif.

93/100 - Plaisir - 23 euros

Chateau Malartic-Lagraviere 2023
De délicates notes de vanille ac-
compagnent les fruits blancs dans
un registre frais et équilibré. Légere
ot structurée, la bouche révéle un
¢levage qui gagnera encore en
harmonie avec quelques années
de garde.

93/100 - Terroir - 32 euros

Chateau Lafaurie-Peyraguey,

La Chapelle de Lafaurie

Peyraguey 2019

Les fruits blancs et jaunes s'expri-
ment dans un registre frais et lu-
mineux. Légere et équilibrée, la
bouche séduit par sa tension ¢
son caractére désaltérant. Un vin
original, a découvrir deés l'entrée.

92/100 - Table - 39 euros

Chateau Lamothe Guignard 2017

Les ardbmes de fruits blances et
jaunes révélent une belle com-
plexité. Profonde et persistante, la
bouche conjugue équilibre, struc-

La cerise et les fruits rouges com-
posent un bouquet franc et gour-
mand. Fraiche et équilibrée, la
confirme  cette  identité
avec beaucoup de naturel.

91/100 - Plaisir - 4,95 euros

bouche

Chateau Mazeris Bellevue,

Pogsy 2025

Les fruits rouges croguants com-
posent  un ¢clatant et
raffiné,  Swucturée, fraiche et
gourmande, la bouche s'étire sur
une fine salinité avec beaucoup
d'élégance.

92/100 - Table - 13 euros

registre

Chateau Sainte-Catherine 2025

Structurée et élégante. la bouche
assume un ¢levage encore marqué
qui séduira les amateurs du stvle

91/100 - Table - 20 euros
Chateau Maison Neuve, CS 2022

Les ardmes de fruits rouges oc-
cupent le devant de la scéne dans
une bouche gourmande et persis-
tante. Le boisé accompagne l'en-
semble avec justesse, renforcant
une remarquable buvabilité.
91/100 - Caractére - 13 euros

Domaine des Graves d'Ardonneau,
Cuvée Prestige 2023

Robe complexe
entre notes de cerise, cuir, pierre

intense, nez

93/100 - Garde - 55 euros ture et précision, Promis 3 unc tres  Les fleurs séchées et les épices  chaude, aste et violette. Bouche
belle évolution. accompagnent des fruits rouges  profonde et structurée, longueur
Chateau Olivier 2023 93/100 - Caractére - 27 euros infusés. Gourmande ¢ harmo-  tenue, finale légérement animale.

Les notes de fruits blancs et jaunes
privilégient un registre frais et
délicat. Equilibrée et lumineuse,
la bouche
potentiel qui gagnera encore ¢n
expression.

92/100 - Plaisir - 32 euros

laisse  entrevoir  un

Sainte-croix-du-mont
Chateau Morange 2020

D'une grande intensité, la bouche
méle gourmandise, notes pitis
sieres, mincralité er nuances em-
pyreumatiques. Profondeur, com-

nieuse, la bouche affirme une per-
sonnalité originale. Un clairet de
caractere.

91/100 - Table - 7,70 euros

Chateau Vignol 2025

Le bouquet épicé ouvre un registre
généreux de fruits rouges. Ronde,
fraiche et sapide. la  bouche
confirme un bel équilibre

92/100 - Terroir - 7,50 euros

91/100 - Caractere - 11 euros

Julien Bonneau, Rocket Man 2023
Les notes de confiserie et de pé-
composent  un  registre
remarquable  originalité.
Profonde, gourmande et structu-

tisserie
d'une

rée, la bouche impressionne pur
sa complexité
92/100 - Caractere - 12,10 euros

Les Vignerons de Tutiac,
Le Daron 2022

Fruits noirs et €pices ouvrent un

plexité et registre épicé composent registre  franc et harmonieux s
une maticre de haut niveau. Souple et équilibrée, la bouche &
94/100 - Caractere - 10 euros révele une belle profondeur 3z

92/100 - Plaisir - 16 euros g
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Charlotte Mignon, Chateau Larrivet Haut-Brion

Sans rompre a
situé aux p
des grands vin

ec U'histoire, Charlotte Mignon s'est inscrite dans la vision portée par la famille Gervo
de Bordeaux e aincue que l'héritage n'a de valeur que s'
y installe une sensibilité contemporaine, att

50N, propriétaire de ce joli domaine
ontinue ‘inventer. Formée aux exigences
entive a la qualité des terroirs autant qu'aux attentes
plus large que la seule production d*
on ou la performance économique, lar
2 nt de concert, s'appuyant sur un parcours qui illustre l'émergence d
qui n‘opposent plus tradition et innovaltion, mais considérent l'une ¢

plus attentive a la pérennité des exploitat

d'une soc

ellents vins. Depuis qu'e
sponsabilité environnementale
e nouvelle ere de dirigeants
omme la condition de ['autre. Plus ouverte, plus collective,
approche contribue a redéfinir le réle des grands domaines dans leur territoire

ure la directior npagne une evolu

KCce e o

10logique ava

MAGNUM] 117

O Allrights reserved




COUNTRY:France AVE :25,31 K€
PAGE(S) :114-129 AUTHOR :Louis-Victor Charvet
En Magnum SURFACE :1 406 %

FREQUENCY :Bimonthly
» 1 September 2026 - N°45

Bordeaux Clarence Dillon Wines, Chateau Le Grand Verdus,
Baron Philippe de Rothschild, Clarendelle rouge 2018 Grande Réserve 2020
Cuvée Héritage 2024 Cerise et myrtille composent un  Les ardbmes de fruils rouges et
Le fruit rouge et noir s'exprime bouquet vif et expressif. Structurée  noirs s'expriment avec  franchise
dans une bouche profonde et et équilibrée, la bouche confirme  dans  un  registre  empyreuma
structurée.  Le boisé  poursuit cette belle intensité avec une  tique. Structurée et gourmande, la
son intégration au sein d'un en agréable longueur bouche dévoile une belle matiére
semble harmonieux. Il profitera de 92/100 - Table - 19 euros 91/100 - Table - 26 euros
quelques années de garde.
91/100 - Garde - 14,95 euros Bordeaux supérieur Chateau Les Eyraux, Le Pacha 2024
Bordeaux Families, Caractere affirmé, porté par une mi-
Chateau Aurore 2022 Léphyr Héritage 2020 néralité tendue et une belle finesse
Le fruit rouge s'exprime avec déli Le fruit noir révele un registre pro-  aromatique. La bouche conjugue
catesse dans une bouche fraiche et fond et généreux. Longue, fraiche  équilibre, salinit¢ ¢t nuances empy
harmonicuse. La matieére privilégic et équilibrée, la bouche affirme  reumatiques relevées d'épices. Une
la finesse et la franchise une belle structure et beaucoup  expression complexe, précise et de
92/100 - Plaisir - 19,90 euros de caractére, belle personnalité.

91/100 - Plaisir - 11,25 euros 91/100 - Caracteére - 6 euros
Chateau de Parenchere 2024
Des notes florales accompagnent Chateau Chenu-Lamont 2022 Chateau Roguefort,
un fruit généreux aux accents Les fruits noirs saccompagnent Roca Forte 2022
de fruits rouges ¢t noirs. Souple de délicates nuances empyreuma-  Fleurs, fruits rouges et nuances
et profonde, la bouche conserve tiques et épicées. Profonde, fraiche  minérales composent un registre
beaucoup de gourmandise, tan- et structurée, la bouche conjugue  plein d'éclat. La bouche, équili
dis que le boisé s'integre avec équilibre et élégance brée et saline, conjugue fraicheuw:

91/100 - Plaisir - 8,50 euros et personnalité
91/100 - Caractére - 15 euros

harmonie

90/100 - Plaisir - 10 euros
Chateau de Parenchére,

Cuvée Raphagl 2023 Canon-fronsac

La fraicheur accompagne un re- Chateau Clos Toumalin 2022

gistre acidulé et sapide. Les fruits  Une remarquable complexité ac

Chateau Haut Rigal,
100% Cabernet-Sauvignon 2024

Expression florale a la séduction
immédiate. La bouche, fraiche et rouges et noirs s'enrichissent de  compagne une matiere généreuse
élancée, s'appuie sur des annins délicates notes végétales et de e profonde. Les notes épicées
fins et une belle vivacité. Une in- sous-bois dans une bouche droite  s'étirent dans une bouche longue,
terprétation délicate et raffinée du et équilibrée structurée et saline. Un canon
91/100 - Table - 14 euros fronsac taillé pour la garde

91/100 - Garde - 35 euros

cépage

93/100 - Table - 8 euros
Chateau La Tuilerie du Puy,

Le Vigneron Inconnu 2022 Chateau Vrai Canon Bouché 2019

Les nuances empyreumatiques  Le bouquet séduit par sa finesse et

Chateau Haut-Meyreau,
L'Instant H 2023

Le fruit noir, relevé d'une poinie accompagnent un registre floral  son intensité. Veloutée et élégante,

de poivre, annonce un registre ge- dune belle complexité. Longue, la bouche associe sous-bois, fruits
néreux. Ronde, profonde et €qui- fraiche et structurée, la bouche rouges et fruits noirs dans un re-
librée, la bouche confirme cetic affiche une remarquable harmo-  gistre profond et empyreumatique
nie. Aussi séduisant avjourdhui - 91/100 - Terroir - 15 euros
quapres  quelques  années  de
garde Castillon cotes-de-bordeaux
91/100 - Table - 16 euros Chateau de Clotte 2023

Le fruit noir s'exprime avec beau

Chateau Laronde Desormes 2020 coup d'éclat dans un registre frais

Le fruit rouge s'enrichit de déli et élégant. La bouche séduit par su

belle harmonie

93/100 - Table - 16,90 euros

Chateau Minvielle 2022

La robe profonde précede des
notes viandées relevées d'épices
Ample et structurée, la bouche
sappuie¢ sur des tannins fins et cates nuances épicées, végétales et finesse, sa remarquable buvabilit
une belle matiere. Un bordeaux de sous-hois. Longue, profonde et et sa belle harmonie. Une cuvex
de caractere, idéal sur des viandes parfaitement équilibrée, la bouche  de caractere

conjugue fraicheur, gourmandise  93/100 - Caractére - 30 euros

¢t élégance.

rouges

93/100 - Table - 7,50 euros

. 91/100 - Table - 13,05 euros Chateau de Monbadon,
Chateau Monfayet 2[]23. » fous oy Indie de Monb?don 2022 )
les notes florales et les fruits wormimsc 4 La pivoine et I'amande grillée com

TOUgEs CoMpOosSent un regisire frais

posent un bouquet élégant. Ample

et gourmand, Charnue, sapide et ot soyeuse. la bouche dévoile une

K (N MODERATION

¢quilibrée, la bouche privilégic e belle fraicheur, une profondeur de

plaisir immédiat

91/100 - Table - 8,55 euros

fruit et une longue finale

92/100 - Table - 14 euros

@
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Edouard et Thomas Le Grix de la Salle, Chateau Le Grand Verdus

Ils auraient pu se contenter de perpétuer une histoire familiale vieille de plus de deux siécles. Edouard et Thomas Le Grix de la Salle
ont choisi de lui donner un nouvel élan. Aux portes de Bordeaux, Le Grand Verdus occupe une place singuliére dans le paysage,
niché au ceeur des vallons de 'Entre-deux-Mers, entre vignes, bois et prairies. C'est dans cet environnement que les deux fréres
ont grandi avant de part rmer ailleurs, avec la conviction qu'il faut parfois quitter ses racines pour comprendre ce qu'elles

ont d'unique. Pour eux, l'avenir de Bordeaux se construira dans sa capacité permanente 3 expér
végétaux, amphores, cépages ¢
d'idees ol chaque projet n

se

nenter. Agroforesterie, haies, couverts
ciens, vins de macération, solera, vin sous voile ou pétillant naturel, Le Grand Verdus est un laboratoire
rit le suivant. C'est aussi un lieu de vie ol guinguettes, concerts, visites, dégustations et événements
font du vin ce qu'il n'aurait jamais di cesser d’étre : un vecteur de rencontre, de culture et de convivialité
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Chateau La Croix Lartigue 2020

Les notes de fruits rouges s'enri-
chissent de délicates nuances flo-
rales et épicées. Longue, fraiche
et équilibrée, la bouche conjugue
élégance et structure. Un  vin

Francs cotes-de-hordeaux
Chateau Clos Fontaine 2020

La cerise noire, le cacao ¢t de
délicates nuances végdlales com-
posent un bouquet expressif. Fine,
fraiche et équilibrée, la bouche

Graves

Chateau Ferrande 2023
La cerise noire annonce un registre
discret mais prometteur. Profonde
et délicatement épicée, la bouche
conjugue tension et équilibre avec

Chateau Bel-Air Eiffel 2022

Des notes de fruits rouges et
noirs composent un registre d'une
grande finesse. Entre élégance,
profondeur et complexité, la
bouche est soutenue par un boisé¢

accompli. confirme cette belle complexité beaucoup de retenue. 1l gagnera & intégré et une fine salinité qui pro-
92/100 - Garde - 22 euros 92/100 - Caractére - 19,60 euros ~ éire acrc. longe la finale.

91/100 - Plaisir - 14,90 euros 92/100 - Plaisir - 21 euros
Chateau Robin 2020 Chateau Puygueraud 2023
Les notes de fruits rouges sexpri-  Fruits noirs, sous-bois et épices Chateau La Fleur des Pins 2023 Haut-médoc
ment avec beaucoup de fraicheur  dessinent un registre chaleureux.  La profondeur du fruit noir s'ac- Borie Manoux,
et de gourmandise. Fine, équili- Ronde et gourmande, la bouche compagne de délicates nuances Horizon de Lynch 2023

brée et d'une remarquable buva-

conserve une belle souplesse.

pitissieres. Ample et harmonieuse,

Les épices accompagnent un re-

bilité, la bouche séduit par son  92/100 - Table - 17 euros la bouche conjugue structure, lon-  gistre  profond marqué par une

élégance natrelle. gueur et €élégance. Un vin racé et belle évolution. La bouche révele

91/100 - Plaisir - 24 euros Fronsac séduisant diss aujourd'hui, une matiére généreuse et heau-
Chateau Dalem 2022 92/100 - Caractére - 13 euros coup de caractere. Profil affirmé.

Chateau Rogue Le Mayne 2023

Une robe profonde annonce un
vin sérieux et précis. La bouche
conjugue  fraicheur,  volume,
soyeux et éclat du fruit dans une
belle longueur.

91/100 - Terroir - 12 euros

Clos Puy Arnaud 2023

Les épices accompagnent unc ex-

Les notes de fruits rouges s'accom-
pagnent de dclicates épices et
d'une fine trame végétale. Souple
et équilibrée. la bouche privilégie
la franchise et la gourmandise.

92/100 - Plaisir - 29 euros
Chateau de Carles 2020

Le bouquet dévole des notes
de fruits rouges et noirs relevées

Clos Floridene 2022

Le bouquet dévoile des notes de
pamplemousse brilé, de charbon
de bois et de fruits mirs. Fraiche et
profonde, la bouche méle agrumes
el fruits noirs dans un registre em
pyreumatique original.

91/100 - Plaisir - 22,50 euros

90/100 - Caractére - 10,50 euros

Chateau Beaumont 2022

Les fruits rouges occupent le
devant de la scéne dans un re-
gistre fin et profond. La bouche
conjugue €légance, précision et
délicates notes épicées, soutenues
par un bois¢ en pleine harmonie.
Quelques années de garde lui se-

pression profonde relevée dune de  nuances empyreumatiques. Les Vignobles Bertrand ront bénéfiques.

fine trame végérale. Fraiche et har-  Profonde et structurée, la bouche Guindeuil 2022 90/100 - Garde - 16 euros
monieuse, la bouche se distingue  gagnera encore en harmonie aprés — Le fruit noir accompagne  une

par sa précision aromatique et sa  aération et quelques années de bouche  ample et gourmande  Chateau Bertrand Braneyre 2022

remarquable buvabilité.

93/100 - Plaisir - 30 euros

Mauperier, Anticonformiste 2022
Les fruits noirs slexpriment avec

garde.
92/100 - Terroir - 17,50 euros

Chateau de La Dauphine 2019

Les notes de fruits rouges et noirs

aux tannins enrobés. Profonde et
Cquilibrée, elle révele une belle
élégance portée par un élevage
maitrise.

92/100 - Caractére - 89 euros

Les fruits noirs s'accompagnent de
délicates notes Cpicées dans un
registre généreux. Ample, gour-
mande et fraiche, la bouche s'étire
avec une belle longueur.

profondeur dans une maticre  saccompagnent  d'une  touche 92/100 - Caractére - 18 euros
structurée.  Les  épices accom-  épicée dans un registre franc et Vignobles Expert et Fils,

pagnent des tannins d'une grande
qualité, laissant entrevoir un beau

gourmand. Fraiche et équilibrée,
la bouche privilégie la buvabilité.

Excellence by Expert 2018

Les agrumes se fondent dans une

Chateau Beychevelle,
Bruliéres de Beychevelle 2022

potentiel. 94/100 - Plaisir - 25 euros expression complexe aux nuances  Les ardmes de fruits juteux et
92/100 - Garde - 34 euros empyreumatiques.  Souple,  €lé- d'épices annoncent un  regisire

Chateau Fontenil 2022 gante et harmonicuse, la bouche  généreux. Souple, gourmande et
Cotes-de-bourg la profondeur de matiere im- séduit déja tout en laissant entre-  persistante, la bouche s'étire avec

Chateau Moulin des Blais 2025

Bouquet floral accents de
framboisc. La bouche, gourmande

aux

pressionne deés les premiers ins-
tants. Les nuances empyreuma-
tiques et épicées accompagnent

voir une belle évolution.

92/100 - Garde - 21 euros

harmonie jusqu'a une finale fine-
ment saline.
92/100 - Table - 25 euros

et fraiche, méle de délicates notes  une bouche longue, fraiche et Gr_aves de vayres
vanillées 2 une belle profondeur,  équilibrée Chateau Barre Gentillot, Chéteau de Malleret 2020
sans exces. Un rouge souple ¢t 93/100 - Garde - 34,10 euros Révélation 2019 Les notes de fruits noirs s'enri-

savoureux, idéal sur des grillades
ou une cuisine épicée.

Chateau Plain Point 2018

Le bouquet dévoile des notes de
fruits relevées d'une fine salinité.

chissent de délicates nuances ¢pi-
cées. Sapide, profonde et structu-

92/100 - Table - 7 euros Les notes épicées et empyreuma-  Longue, gourmande et harmo-  rée, la bouche révéle un boisé en
tiques accompagnent unc bouche  nieuse, la bouche conjugue pro-  cours d'harmonisation.

Entre-deux-mers gourmandle, persistante et parfai-  fondeur, fraicheur er délicaes  91/100 - Garde - 27 euros

Chateau Haut-Meyreau, Libre 2023 tement équilibrée, Une cuvée déa  nuances empyreumatigues,

Les fruits rouges et noirs saccom-  séduisante aujourd'hui mais pro-  93/100 - Table - 32 euros Chateau Doyac 2020

pagnent de délicates
épicées et empyreumaticues.
Ronde, gourmande et équilibrée,
la bouche conjugue charme et
potentiel d'évolution.

93/100 - Garde - 19,90 euros

NUATICCS

mise a une belle évolution.

92/100 - Garde - 39,80 euros
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Le sous-bois et les nuances boi-
sées annoncent une matiére géné-
reuse. La bouche affirme une per-
sonnalité qui gagnera encore en
harmonie avec le emps.

91/100 - Caractere - 18,50 euros
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Hugues Laborde, Les Vignobles Iﬁvindia [Chateau Hau

Il fait partie de ces entrepreneurs qui refusent, a raison, de choisir entre fidélité aux traditions et liberté de création. Arrivé aux commandes
des vignobles Invindia avec un regard neuf, Hugues Laborde s'est imposé comme |'un des porte-voix d'une génération qui entend
réconcilier Bordeaux avec le plaisir immeédiat. Sa ligne est claire : moins de démonstration, plus d'émotion. Loin des excés d'extraction
et des élevages exubérants qui ont longtemps marqué une partie du vignoble, il défend des vins de fruit, de fraicheur et,
au-dela des vins, une certaine idée du métier. Revendiquant le droit d'expérimenter et de produire des vins capables de parler simplement
aux consommateurs, il est attaché au bon sens paysan autant qu'a linnovation et rappelle que le progrés ne vaut que s'il s'enracine
dans une connaissance des terroirs et dans le respect de ceux qui les cultivent. Son engagement, son enthousiasme et sa capacité
a fedérer en font l'un des capitaines inspirants d'une génération convaincue gue l'avenir du vignoble passera par l'audace. Elle a raison.
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Chateau Julia 2021

Coup de ceeur du jury pour ce
vin long, sapide et structuré. la
bouche conjugue fraicheur, équi-
libre et délicates notes épicées
avec beaucoup d'élan. Un haut-
médoc expressif

91/100 - Plaisir - 15 euros

Chateau Larose-Trintaudon 2023

Les fruits rouges s'accompagnent
d'épices dans un registre géndé-
reux. Ample et chaleureuse, la
bouche conserve un bel équilibre
malgré un boisé encore présent
Un haut-médoc a2 servir sur des
viandes mijotées ou un fromage.

91/100 - Table - 15,85 euros

Chateau Larrivaux 2018

Tout en retenue, le bouquet dé-
voile  progressivement des  fruits
noirs relevés d'une touche poi
vrée. La bouche affirme une belle

profondeur et une élégante com

plexité. 1l révéle sa personnalité
avec l'aération.
91/100 - Caractére - 18 euros

Chateau Pomigs-Agassac 2021
Le fruit rouge s'enrichit de déli-
cates nuances épicées et végétales

Equilibrée, fraiche et harmonieuse

la bouche réveéle une belle finesse

91/100 - Plaisir - 15,20 euros

Domaine Andron 2020

Les épices, le menthol et les fruits
noirs (()”\PU\\‘[][ un u‘g!.\lr\' d'une
belle intensité. Fraiche et équili-
brée, la bouche sappuie sur des
tannins fins et une longue finale.
91/100 - Caractére - 18 euros

Lalande-de-pomerol

Chateau des Annereaux 2022

Des notes de fruits noirs s'expri-
ment cans un registre intense, ac-
compagnées dun Elevage affirmé
Ample et structurée, la bouche ré
vele une belle matiére qui gagnera
encore en harmonie avec le temps.
92/100 - Caractére - 21 euros

Chateau les Hauts-Conseillants 2022
L'équilibre et l'éclat de bouche
mettent ¢n \'llll‘lll' une IlLlll("l'(.‘
précise et harmonieuse. Le re
gistre  aromatique  reste  discret
mais le vin afirme déja une belle
personnalité

92/100 - Terroir - 20 euros
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Domaine des Sabines 2019

Les notes balsamiques, de soja
et de sous-bois composent un
registre d'une grande complexité.
Profonde, gourmande et harmo-
nicuse, la bouche confirme cette
maturité avec élégance

91/100 - Caractére - 25 euros

Enclos de Viaud 2023
Les fruits rouges et noirs s'expri-
ment avee profondeur dans une
bouche structurée et harmo-
nicuse. Une interprétation fidéle,
idéale sur une volaille r

e ou des
viandes blanches

92/100 - Terroir - 17 euros

Vignobles Chatonnet 2018

Le fruit noir accompagne une
bouche profonde, harmonicuse ¢t
équilibrée, Le boisé s'integre avec
justesse dans un ensemble salin et
€légant. A apprécier des avjourd'hui
ou aprés quelques années

92/100 - Table - 48 euros

Listrac-médoc

Chateau Fourcas-Hosten 2022

Les nuances florales et végé
tales composent un registre frais
et gourmand. Souple et équili-
brée, la bouche dévoile une belle
profondeur.

92/100 - Table - 25 euros

Lussac-saint-émilion

Chateau de La Greniere,

Cuvée de la Chartreuse 2023

Les notes boisées accompagnent
un registre profond aux nuances
empyreumatiques et €picées
Gourmande, harmonieuse et équi
librée, la bouche laisse entrevoir
un beau potentiel d'évolution.

92/100 - Caractere - 18,50 euros

Chateau du Moulin Noir 2020

Les fleurs accompagnent un re
gistre complexe dune belle ma-
turité, Profonde, harmonieuse et
persistante, la bouche révéle unc
élégance digne de l'appellation.

92/100 - Terroir - 14,40 euros

Vignerons de Puisseguin Lussac
Saint-Emilion, Anthése 2019
Les fruits noirs, les épices et le

tahac composent une  expression

nicuse. Souple et équilibrée,
la bouche révele une évolution mai
trisée. Un vin précis et prét a boire

91/100 - Terroir - 11,90 euros
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Margaux

Chateau Bellevue de Tayac 2020

Le fruit rouge et noir s'ouvre sur
un registre raffiné. Fine, fraiche
¢t Equilibrée, la bouche conjugue
profondeur, gourmandise et déli-
cate salinit¢,

91/100 - Plaisir - 35 euros

Chateau d'Arsac 2020

Des notes de fruits noirs et de
sous-hois s'expriment avec rete-
nue. La bouche révéle une belle
mati¢re qui gagnera a s'harmoni-
ser avec le temps.

91/100 - Caractére - 23 euros

Chateau de Malleret,

Le Margaux du Chateau de Malleret
2020

Les notes florales, épicées et de
fruits rouges et noirs composent
un registre de belle complexiteé.
Longue, fraiche et équilibrée, la
bouche révele toute la finesse d'un
margaux qui gagnera a étre ouvert
a l'avance

93/100 - Plaisir - 31 euros

Chateau Deyrem-Valentin 2023

Le bouquet séduit par son inten-
Sit¢ ¢t sa précision. Ample, struc-
turée et sapide, la bouche associe
tannins fins, fraicheur et délicates
nuances — empyreumatiques et
Cpicdes,

92/100 - Terroir - 25 euros

Chateau Haut Breton,

Le Créateur 2015

Les fruits noirs compotés ouvrent
un registre profond et séduisant.
Fine, fraiche et harmonicuse, la
bouche conjugue gourmandise,
équilibre et élégance

93/100 - Terroir - 80 euros

Chateau Lascombes,

Chevalier de Lascombes 2023

Le fruit noir s'impose dans une
maticre  genereuse el concentree
La bouche gagnera encore en har
monie avec quelques anndes de
bouteille

93/100 - Garde - 36 euros

Chateau Marquis de Terme 2018

Les nuances empyreumatiques et

épicées accom

gnent une  ma-
ticre profonde et raffinée. Les tan
nins de belle qualité sounennent
une bouche fraiche et persistante.
Il est promis & une belle évolution

94/100 - Garde - 51 euros
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Pascal et Clarisse Chatonnet, Vignobles Chatonnet

Avec l'arrivée de Clarisse aux cdtés de son pére Pascal, les vignobles familiaux entament un nouveau chapitre d'une histoire enracinée
dans le Bordelais depuis plusieurs siécles. (Enologue, chercheur, consultant auprés de quelques-unes des plus grandes propriétés viticoles
de la planéte, Pascal Chatonnet est ['une des personnalités qui ont le plus marqué l'évolution du bordeaux contemporain. Ses travaux sur
la vinification, l'élevage sous bois, les contaminations du vin ou encore la compréhension des terroirs ont contribué a faire entrer le vignoble
dans une nouvelle ére de précision. Il applique cette méme exigence a ses domaines, ot il développe un projet d'agro-synergie, convaincu
que les grands vins de demain naitront de vignobles plus vivants. Ingénieure agronome, Clarisse donne une nouvelle dimension 3 cette aventure
et apporte sa vision transversale entre maitrise agronomique, compréhension des marchés et réflexion stratégique. Ensemble, pére et fille
unissent leurs compétences pour répondre aux défis environnementaux, économiques et sociétaux qui redessinent aujourd’hui le monde du vin
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Chéateau Marsac-Séguineau 2023

Montagne-saint-émilion

Chateau Maucaillou 2023

Chéteau Carbonnieux,

. Ly ' H
Des notes florales ouvrent un  Chateau Arbo 2022 Une palette aromatique originale L'Enclos de Carbonnieux 2022
registre  Glégant et original. La Référence dans sa carégorie. Les  met en valeur des fruits noirs Les fruits rouges €t noirs s'expri-
bouche associe fraicheur, gour-  fruits noirs s'expriment avee pro-  relevés  d'une  délicate  touche  ment dans un registre épicé ot

mandise et délicates nuances €pi-
cées dans une longue finale.
92/100 - Caractére - 20 euros

fondeur dans une bouche souple,
structurée et équilibrée. Une cuvée
de caractére, promise a une belle
évolution.

dragrumes. Profonde et structurée,
la bouche affirme une personni-
lit¢ singuliere.

91/100 - Caractére - 20,50 euros

gourmand. Souple et équilibrée, la
bouche séduit par sa profondeur

et son accessibilite,

91/100 - Plaisir - 19 euros

Chateau Tour de La Roze 2019 92/100 - Garde - 16 euros
Des notes d'épices accompagnent Pauillac Chateau de France 2020
les aromes de fruits rouges et noirs Chateau Cardinal 2022 Chéateau Grand-Puy Ducasse 2021 La pivoine, la rose et le cassis

dans un registre fidéle 4 son ter-
roir. Longue et harmonieuse, la
bouche séduit par sa profondeur
et sa précision.

92/100 - Terroir - 20 euros

Les fleurs et les fruits rouges s'enri
chissent de délicates nuances €épi-
cées. Longue, fraiche et équilibrée,
la bouche conjugue profondeur,
gourmandise et fine sapidité.

Le fruit rouge s'accompagne d'une
fine trame végélale dans un re-
gistre franc. La bouche révéle une
matieére qui gagnera encore en
harmonie avec quelques années

composent un bouquet expressif
Longue, gourmande et saline, la
bouche conjugue fraicheur et pro-
fondeur avec beaucoup de carac
tere. Idéal avee un tajine.

92/100 - Caractere - 10,50 euros  de¢ garde. 92/100 - Table - 28 euros
Médoc 93/100 - Garde - 37,50 euros
Chateau La Tour de By 2022 Chateau La Bastienne 2019 Chateau Haut-Bergey,
Des notes de fruits rouges et noirs  Coup de coeur du jury pour cette Chateau Haut-Batailley 2018 Les 4 éléments 2018

COMPOSENt Un registre intense aux
nuances empyreumatiques.  La
bouche dévoile une matiére solide
et un caractere affirmé. 1l gagne-
ra ¢n harmonie avec un peu de
patience.

91/100 - Caractere - 21 euros

Chateau Les Ormes-Sorbet 2020
Les fruits rouges et noirs s'enr-
chissent de nuances empyreuma-
tiques et minérales. La bouche
offre une belle profondeur, méme
si le bois¢ domine encore l'en
semble. 1 gagnera & patienter.

92/100 - Table - 19,50 euros

Chateau Loudenne 2018

Les notes de fruits rouges et noirs
saccompagnent  de  délicates

matiére tannique d'une grande
finesse. La bouche allie harmonie,
profondeur et longueur dans un
registre ¢pice.

92/100 - Garde - 16 euros

Vieux Chateau des Rochers,
Cuvée Tradition 2022

le bouquet dévoile de
notes de cuir et de
Enveloppante et fraiche, la bouche
offre une mati¢re gourmande sou-

belles
sous-bois.

tenue par une légére sucrosité et
une belle profondeur. Une évolu-
tion pleine de charme

92/100 - Table - 9 euros

Vieux Chateau Labatut 2023

Le bouquet associe fruits rouges,
rl'llll.\ nows, (‘l)i(’t'ﬁ et une touche

Les fruits rouges s'expriment avec
dans une bouche
longue et structurée. Le boisé ac-
compagne une matiere de belle
tenue qui gagnera encore en har-
monie avec quelques annces de
garde.

93/100 - Garde - 71 euros

profondeur

Chateau Lynch-Bages,

Echo de Lynch-Bages 2017

Les fruits noirs s'enrichissent de
délicates nuances ¢picées dans un
registre déji harmonieux.
et persistante, la bouche gagnera
encore en complexité avec un peu
de garde, Un vin a garder.

93/100 - Garde - 51 euros

Chéteau Pauillac 2023

Les épices fraiches ouvrent un
registre plein  d'éclat.
Sapide, souple et éégante, la
bouche dévoile de délicates notes

veégétal

de sous-bois dans un ensemble
harmonieux.
92/100 - Terroir - 33 euros

Chateau La Louviére 2020

Les fruils noirs s'accompagnent
de délicates nuances épicées.
Profonde, fraiche et équilibrée, la
bouche conjugue gourmandise,
structure et un boisé déja bien
intégre,

92/100 - Table - 34,80 euros

Chateau Larrivet Haut-Brion 2019
Le toucher velouwé simpose dés
lamaque. Les nuances cmpyreu-

nuances  empyreumatiques.  La florale. Gourmande et équilibrée,  Le fruit noir sexprime avec pro-  matiques et €picces accompagnent

bouche révile une matiere pro- la bouche confirme cette belle  fondeur dans une bouche longue  une matiére profonde prolongée

fonde et une personnalité affirmée.  richesse aromatique avee une pro- et structurée. Le boisé poursuit son  par une fine salinité

91/100 - Caractére - 25 euros fondeur maitrisée. intégration au sein d'un ensemble  92/100 - Terroir - 38 euros
91/100 - Table - 9 euros harmonieux.

Chateau Patache d'Aux 2019 93/100 - Garde - 85 euros Lagrave-Martillac 2021

le fruit rouge et noir sexprime Moulis Les arbmes de  fruits noirs et

dans un registre profond aux Chateau Branas Grand Pouieaux 2020 Chéteau Pichon Baron, rouges, relevés d'une touche épi-

nuances  empyreumatiques.  La
bouche dévoile une matiére de
caractére (ui gagnera encore en
harmonie.

Le fruit rouge privilégie un registre
souple et gourmand, Fraiche et
harmonieuse, la bouche séduira
par sa facilité d'acces A apprécier

Les Tourelles de Longueville 2022

Le fruit rouge s'épanouit dans une
matiére généreuse et concentrée.
La bouche révélera oute sa per-

cée, annoncent une belle com-
plexité. Gourmande, souple et
équilibrée, la bouche confirme
cette impression dans une finale

93/100 - Garde - 19,95 euros des a présent. sonnalité aprés quelques années  persistante.

93/100 - Table - 37 euros de garde. 92/100 - Garde - 23 euros
Clos Manou 2022 92/100 - Garde - 48 euros
les notes de fruits noirs sexpri-  Chateau Chasse-Spleen 2023 Chateau Malartic-Lagraviere 2019
ment avee intensité dans une  La robe d'un grenat profond an- Pessac-léognan Le registre végél affirme une
bouche profonde et structurée, La - nonce une  belle  concentration. Chateau Bouscaut 2019 personnalité vive et singuliere. La

matiére révele une belle personna-
lité qui gagnera encore en harmo-
nie avec le temps.

Les notes de fruits rouges ¢t noirs
s'épanouissent dans une bouche
dense. équilibrée et épicée. Un

Le registre floral s'enrichit de fruits
rouges, de nuances mentholées
et de sous-bois. Les tannins, fins

bouche révéle une matiére qui ga-
gnera en harmonie avec le temps.

94/100 - Plaisir - 50 euros

93/100 - Garde - 26 euros moulis de caractére, idéal sur des ¢t soyeux, accompagnent une o
viandes rouges. bouche profonde et persistante g
92/100 - Caractére - 32 euros 92/100 - Garde - 39 euros 4
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Paul et Mariléne Garcin, Chiteau Haut-Bergey

Le renouveau de Bordeaux nait aussi de regards différents portés sur le vin. Celui de Paul Garcin est nourri de cinéma, de musique et de création.
Celui de Mariléne, diététicienne de formation, d'une attention au vivant et aux équilibres naturels. Ensemible, les propriétaires du chateau Haut-Bergey
ont construit un modéle ol le vin est d'abord l'expression d'un lieu, d'une famille et d'une sensibilité. Lorsqu'il reprend les rénes du domaine
en 2014, Paul ne cherche pas a bouleverser |'histoire familiale. Mais il refuse de rester spectateur des mutations qui s'annoncent. Convaincu
que le changement climatique impose de repenser le métier de vigneron, il engage une transformation de la propriété. Conversion a l'agriculture
biologique, adoption de la biodynamie, restructuration des équipes, multiplication des sélections parcellaires : chaque décision répond  une méme
ambition, mieux comprendre le vignoble pour produire des vins plus justes, plus vibrants et plus fidéles a leur terroir. A travers leur parcours,
Paul et Mariléne incarnent un Bordeaux qui n'attend plus de subir les transformations de son époque, mais choisit de les anticiper.
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Chateau Olivier 2018

La richesse de matiere impres-

Chateau Nenin,
Fugue de Nenin 2018

sionne deés l'ataque. Ample, pro Les notes de feuille de abac do

fonde et équilibrée, la bouche minent un registre tertiaire de belle
conjugue puissance, €légance et complexité. Profonde, longue et

remarquable longueur structurée, la bouche révéle une

92/100 - Garde - 36 euros remarcuable maturité

92/100 - Caractére - 44,90 euros
Pomerol b
Chateau Bourgneuf 2019 TS Chateau Tour Maillet 2023
La profondeur de maticre saccom- O Le sous-bois accompagne un fruit
pagne dune belle tension qui La I:OQTAG'E noir déjit profond. Gourmande et

6208

souligne l'équilibre de T'ensemble - structurée, la bouche laisse entre
Longue,  structurée ¢t harmo- )X»\ﬂ voir un beau potentiel d'évolution.
nicuse, la bouche laisse entre- ~ Promis a une belle garde.

voir un remarquable potentiel de 92/100 - Garde - 35 euros
.&L.lrdv

94/100 - Garde - 55 euros Puisseguin-saint-émilion
Chateau Clarisse,

Cuvée Vieilles Vignes 2023

Les fruits noirs mirs ¢t les ¢pices

Chateau La Commanderie 2019

Le fruit rouge ¢l noir s'accompagne
de délicates nuances de sous-bois douces ouvrent un registre génc-
Longue, profonde et équilibrée, la reux. Profonde, florale et équili-
bouche conjugue harmonie, struc- brée, la bouche révele une belle
structure et beaucoup de fraicheur

92/100 - Caracteére - 4B euros

ture et élégance

93/100 - Caractére - 60 euros

Chateau La Fleur-Pétrus 2022

Les fruits rouges €t noirs tres

Chateau Penau Laplagne 2020
Le fruit rouge s'exprime avec
franchise dar

mirs  saccompagnent  de  déli une bouche gour-

cales nuances patissieres. Ample mande et équilibrée. Le boisé ac-
profonde et généreuse, la bouche compagne harmonieusement une
affirme une belle personnalité

98/100 - Plaisir - 320 euros

Chateau La Patache 2023

Le fruit noir s'exprime dans un

matiére souple et accessible. Un
puisseguin convivial

92/100 - Terroir - 13,50 euros

Domaine des 4 Vents, Alizés 2022
Le tabac et la terre humide com-
posent un bouquet intense el

registre profond aux nuances em-
pyreumatiques. Structurée et gour-
mande, la bouche laisse entrevoir singulier. Longue et structurée, la

un beau potentiel d'évolution. Il bouche conjugue générosité, sali-

s'épanouira avec quelques années nité et profondeur avec beaucoup
de garde de caractere.

93/100 - Garde - 40 euros 92/100 - Terroir - 15 euros

Chateau Le Bon Pasteur 2020 Vignobles Faytout 2022

Le fruit noir s'exprime dans un re Les arbmes de fruits rouges et noirs
gistre profond aux nuances empy composent un registre fin et gour-
reumatiques. Ample, puissante el mand. Elégante ¢t bien structurée
structurée, la bouche affirme une la bouche s'appuie sur un boisé ¢n

belle personnalité. cours d'intégration. Une cuvée qui

93/100 - Garde - 70 euros gagnera encore en finesse avec
. quelques années de garde
Chateau Mazeyres 2022 91/100 - Garde - 13 euros

Les épices accompagnent un fruit
noir généreux dans un registre
nand. Ample

complexe et got

souple ¢t équilibrée, la bouche
confirme cette belle harmonie

93/100 - Plaisir - 45 euros
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Sainte-Foy
cotes-de-bordeaux

Chateau Hostens-Picant 2022

Une belle fraicheur met en valeur
des notes empyreumatques ot

Equilibrée et persistante,

L'pl(‘('c.
la bouche révele une agréable sali-
nité. Idéal avec un roti de bauf,

91/100 - Plaisir - 24 euros

Saint-émilion

Chéteau Jacques Noir 2019

Une référence dans sa catégorie
Les fruits rouges et noirs com-
posent un registre profond et évo-
lué, porté par une belle fraicheur
finale

92/100 - Terroir - 18 euros

Olivier Cazenave 2024
Les fruits rouges, relevés de

nuances végétales et de sous-bois,

composent un registre profond et
harmonicux. Fraiche et souple, la
bouche se montre a l'aise 4 table

92/100 - Table - 24,90 euros

Vignobles Chatonnet 2016

Le bouquet méle fleurs, épices
et fruils rouges dans un registre
dune grande finesse. La bouche
allic  protondeur, fraicheur et
gourmandise dans un équilibre
remarguable

94/100 - Terroir - 60 euros

Saint-émilion grand cru
Chéteau Badette 2022

Les nuances empyreumatiques et
épicdes accompagnent un registre
profond et raffiné. Souple, structu
rée ¢t équilibrée, la bouche affirme
une belle personnalité.

93/100 - Caractere - 32,50 euros

Chateau Bélair-Monange 2022

La profondeur de matiére impres
sionne  dés lattaque. Les  notes
florales ¢t Epicdes s'épanouissent
dans une bouche dune rare fi
nesse, portée par une remarquable
fraicheur et une treés grande lon-
gueur. Exceptionnel

99/100 - Terroir - 240 euros
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Chateau Bellefont-Belcier 2023 Chateau Grand Corbin-Despagne,  Clos des Jacobins 2019 Chateau Meyney 2021
Le fruit noir s'enrichit de délicaes  Petit Corbin-Despagne 2023 Le fruit rouge et noir dévoile une  Le fruit rouge s'exprime dans un
nuances épicées. Profonde et gé-  Les notes de fruits rouges com- matiere soyeuse et profonde. registre profond relevé d'épices.

néreuse, la bouche affirme une
belle personnalité, soutenue par
un ¢levage affirmé.

posent un registre frais et gour
mand. La bouche révéle une ma-
tiere harmonicuse qui privilégie la

Harmonieuse et structurée, la
bouche laisse entrevoir un beau
potentiel de garde.

Solidement structurée, la bouche
laisse entrevoir un trés beau po-
tentiel de garde.

95/100 - Table - 60 euros finesse. Un vin agréable 4 appré-  92/100 - Table - 46 euros 92/100 - Caracteére - 32,50 euros
cier dans sa jeunesse.

Chateau Capet-Guillier 2022 91/100 - Plaisir - 22 euros Clos des Menuts, Chateau Ormes De Pez 2019

Les notes florales s'enrichissent de L'Excellence 2016 Les fruits rouges et noirs révelent

délicates nuances ¢picées dans un
registre €légant. Fraiche, équilibrée
et persistante, la bouche séduit par
sa remarquable buvabilité.

95/100 - Terroir - 35 euros
Chateau Chauvin 2022

Le fruit noir s'exprime dans une
matiere profonde soutenue par un
élevage affirmé. La bouche révele
une belle structure qui gagnera

Chateau Jean Faure 2021

La violette, la prune et le fruit noir
composent un bouquet raffiné.
Longue, gourmande et équilibrée,
la bouche s'appuie sur des tannins
fins et une belle structure

94/100 - Table - 45 euros

Chateau La Croix du Merle,
Grande Cuveée 2020

Une belle complexité relevée

Une belle profondeur de maticére
accompagne des notes empyreu-
matiques et un fruit généreux.
Longue, gourmande et équilibrée,
la bouche affirme une structure so-
lide portée par un ¢levage maitrisé.
92/100 - Terroir - 35 euros

Vignobles Jade, Fontfleurie 2019

Les fruits rouges confits s'ouvrent
sur une bouche aux accents de

une matiére ample et généreuse.
Profonde.  souple et structurée,
la bouche affirme un équilibre
remarquable.

92/100 - Terroir - 32,50 euros

Chateau Tronquoy 2023

La robe soutenue précéde un
registre profond de fruits rouges
et noirs, Fraiche et structurée, la
bhouche révéle un beau potentiel

encore en harmonie avec le temps.  d'une fraicheur mentholée marque  fruits trés mirs et de caramel.  d'évolution. Un vin biti pour la

Taillé pour la garde. le bouquer. Dense, profonde et Longue, profonde et structurée, garde

92/100 - Garde - 38 euros équilibrée, la bouche associe gour-  elle  affirme  une  personnalité  92/100 - Garde - 27 euros
mandise, longueur et délicates  singuliére.

Chateau Croix de Labrie 2023 nuances empyreumatiques. 92/100 - Plaisir - 38 euros Saint-julien

Le toucher caressant de la bouche  92/100 - Terroir - 40 euros Chateau du Glana 2019

séduit  immédiatement  par  son SIiI‘I(*OSI‘!ﬂhe Une bouche dune grande élé-

remarquable équilibre. Les fruis  Chateau La Dominique 2018 Chéteau Graves de Pez 2022 gance, profonde, structurée et

rouges s'épanouissent dans une
matiere profonde, longue et d'une
grande finesse.

Le bouquet séduit par sa net-
teté, son ampleur et sa fraicheur.
Longue, profonde et équilibrée, la

La profondeur de matiére impres-
sionne d'emblée. Le fruit noir
s'étire dans une bouche sapide,

équilibrée, qui associe fraicheur,
délicates nuances empyreuma-
tiques et belle complexité. A ap-

95/100 - Garde - 120 euros bouche révele une matiere raffinée  structurée et équilibrée, portée par  précier deés avjourd’hui ou aprés
ol I'élevage accompagne le fruit  un élevage parfaitement fondu. Un  une longue garde.
Chéteau de Valandraud, avec justesse, vin taillé pour la gastronomie, 92/100 - Caractére - 27 euros
pe 8

Virginie de Valandraud 2017

Les fruits rouges et noirs juteux
se mélent a de délicates nuances
florales et épicées. Longue, pro-
fonde et remarquablement structu-
rée, la bouche affirme une grande
élégance.

92/100 - Caractére - 49 euros

Chateau Fonplégade 2019

Un grand saint-émilion ol finesse
et élégance s'accordent avec une
rare justesse. Les épices accom-
pagnent une bouche profonde,
fraiche, complexe ¢t d'une remar-
quable longueur.

94/100 - Terroir - 135 euros

Chateau Fonroque 2022

La confiseric enrichit un registre
floral et épicé d'une grande f-
nesse. Longue, profonde et struc-
turée, la bouche conjugue harmo-
nie, sapidité et élégance. Grande
personnalité,

94/100 - Garde - 52 euros

94/100 - Caractére - 62 euros
Chateau Laniote 2022

Le bouquet dévoile de délicates
nuances €picées et chocolatées.
Ample, fraiche et équilibrée, la
bouche conjugue  profondeur,
gourmandise et longueur.

92/100 - Terroir - 38 euros

Chateau Mangot 2022
Les notes de fruits rouges et noirs
dévoilent un registre jeune et raf-
fin¢. Ample, longue et équilibrée,
la bouche séduit par son harmonie
et son ¢levage discret

92/100 - Terroir - 35 euros

Chateau Rocheyron 2022

Les notes florales, épicées et
les fruits rouges composent un
registre d'une  grande

Longue, fraiche et équilibrée, la

finesse.

bouche allie profondeur, gour
mandise et ¢légance.

92/100 - Terroir - 85 euros
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92/100 - Table - 18,50 euros
Chateau Laffitte Carcasset 2019

Les nuances de sous-bois accom-
pagnent un registre ¢pice tout en
finesse. Les tannins soyeux, la frai-
cheur et la fine salinité dessinent
une bouche harmonieuse et per-
sistante. Un saint-estephe élégant
ct raffiné.

93/100 - Table - 24 euros

Chateau Lafon-Rochet,

Les Pelerins de Lafon-Rochet 2018
Les notes de fruits noirs et de boite
a4 tabac annoncent un registre
profond et raffiné. La bouche
conjugue finesse, fraicheur, miné-
ralité et délicates nuances épicées
dans une finale saline.

92/100 - Garde - 25 euros

Chéteau Saint-Pierre 2020

Le sous-bois révéle une belle évo-
lution aromatique. Longue. pro-
fonde et équilibrée, la bouche
laisse entrevoir un treés beau po-
tentiel de garde

96/100 - Caractére - 81 euros

Clos du Marquis 2015

Les fruils rouges et noirs révelent
un registre élégant déja  sédui-
sant. Profonde et harmonieuse, la
bouche gagnera encore en com-
plexité lorsque le boisé sera plei-
nement fondu.

95/100 - Garde - 79,90 euros

LEIF CARLSSON
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Frédérique Vayron, Chateau Bourgneuf SR

Revenue en 2008 au sein de cette propriété familiale de Pomerol, aprés des études de philosophie, Frédérique Vayron apporte avec elle
une autre maniére de penser le vin, oU la technique ne trouve sa véritable raison d'étre que dans 'émotion qu'elle parvient a transmettre.
Elle poursuit depuis un patient travail d'interprétation de ce terroir, voisin de celui prestigieux chateau Trotanoy. Sans jamais rechercher
U'effet ou la démonstration, elle affine le style du vin par touches successives, gagnant en précision, en profondeur et en délicatesse.
Fidele a U'héritage familial tout en lui apportant une lecture contemporaine, elle rappelle que les plus grands vins de Bordeaux,

y compris dans les appellations les plus reconnues, ne sont pas seulement ceux qui impressionnent par leur puissance ou leur complexite,
mais sont avant tout ceux qui savent créer une émotion et suspendre le temps.
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