
Commentchoisirun bordeauxquivousplaiseparmi37appellations,

touteslescouleursetunemultitudedestyles?atravers200vinsetlesportraits

de cellesetceuxqui fontbougerle vignoble,cettesélectionraconteun Bordeauxplusdivers,

plusvivantetsouventplussurprenantqu'onne l'imagine

SélectionBettane+Desseauve,parLouis-VictorCharvet

LesnouveauxvisagesdeBordeaux
de LA RIVE gaucheà la rive droite, le vignoblebordelaisoffre

aujourd’huiplusde visagesqu'onnel’imagine.Dansle cadrede

l’opération« Mon bordeauxpréféré» menéeenpartenariatavecles

Vins deBordeaux(CIVB), lesdégustateursde Bettane+Desseauve

ontgoûté,notéet commentéà l'aveugleplus d’un millier de vins,

pourenretenir676.NouspublionsdansCeSpagesunesélectionde

200vins,desgrandscrusclassésauxdécouverteslesplusenthou-

siasmantes. S’il y a desniveaux(du bonvin auvin deréférence)

et des catégoriespour mieux les repérer(Plaisir, Table, Terroir,

CaractèreouGarde),cen’estpasunpalmarès.Plutôtuneboussole

pourbienchoisirdansla généreuseprofusionbordelaise.

Lasélectioncomplèteestàretrouversurmybettanedesseauve.fr

Lesblancs

Barsac
ChâteauDoisy-Daëne2016

Le bouquet dévoile des fruits

blancset jaunesdansun registre
lumineux.equilibréeet élégante,
la boucherévèleunematièredéli-

cate et précise.

96/100n Caractère49euros

Blayecôtes-de-bordeaux
ChâteauLe Virou,Sublimus2023

Lesagrumess'exprimentavecéclat
dansuneboucheviveetsaline.La

fraîcheursouligneunepersonnali-

té affirmée.Un blancidéalsur des
huîtresou descoquillages.
91/100a Plaisir 29 euros

ChâteauMonconseil-Gazin,

BlancPrestige2024

Les fruitsblancset jauness'expri-

ment dansun registre floral et
gourmand.Sapideet équilibrée,la

boucheséduitpar sa précision.
92/100– Table– 9,50euros

LesVigneronsdeTutiac,
Adichats2024

Une expressionvive et tonique
portéepar unebelle fraîcheur.La

boucheprivilégieun styledirectet

dynamique.aapprécierbienfrais

à l'apéritif.
90/100 Plaisir– 10 euros

Bordeaux
BorieManoux,
Horizonde Lynch2025

Les agrumes,la pêcheblancheet
la poire composentun bouquet
lumineux.Ample,harmonieuseet

délicatementvégétale,la bouche

révèleunebellefraîcheur.

91/100– Plaisir– 9,50euros

ChâteauAurore,
LesFleursduMal 2025

Les fleurs et les fruits blancsan-

noncent un registrefrais et lumi-

neux. Vive etéquilibrée,la bouche
séduitparsa finesseet sanetteté.
91/100– Plaisir– 14,90euros

ChâteaudeMalleret2023

Unefinetrameminéraleaccompagne
les fruits blancsdansun registrevif

et lumineux.Fraîcheetéquilibrée,la

boucheprivilégiela buvabilité.

91/100 Plaisir. 19,50euros

ChâteauFourcas-Hosten2022

Uneexpressionfraîcheetdélicate-

ment épicéeouvre la dégustation.

Légère et équilibrée,la bouche

privilégiela finesseet la précision.
92/100.Plaisir– 29euros

ChâteauLa Levrette,
La Petite2019

Les parfumsde miel et de fruits

confits annoncentun vin géné-

reux. Caressanteet gourmande,la

boucherévèleunebellestructure
et une complexitéaffirmée.
92/100man Table 13 euros

ChâteauLe GrandVerdus,
GrandeRéserve2022

Les notesfloralesaccompagnent
un registrelégerrelevéd'unefine
minéralité.La boucheprivilégiela

fraîcheuretla nettetédansunstyle
direct.Accessibleet désaltérant.
90/100 Plaisir– 26euros

ChâteauLoudenne2022

Les agrumesouvrentun registre
gourmand,prolongépar de déli-

cates notespâtissières.Fraîcheet
équilibrée,la boucheprivilégiela

finesseet la gourmandise.Idéal

avecdespoissonsensauce.
91/100ut Tablen 25euros

ChâteauMarjosse,

Anthologiede Marjosse
CuvéePalombe2020

La boucheconjuguevolume,équi-

libre et précisiondans un style

harmonieux,Une finetramevégé-

tale et un boiséintégrésoulignent

unebellepersonnalité.
92/100– Caractère- 18 euros

ChâteauPatached'Aux,

LesChevauxdePatached'Aux

2024

Le pamplemousse,les fruits exo-

tiques et lesfruitsblancsapportent
beaucoupde fraîcheur. Souple,
équilibréeet saline,la bouchesé-

duit parsonélégance.aapprécier
dèsaujourd'hui.
91/100- Plaisir - 7,95 euros

ChâteauPoitevin2023

Les fruits blancset jaunes s'ac-

compagnent dedélicatesnuances
empyreumatiquesdans une ex-

pression d'unegrandeélégance.
Fraîche,légèreet équilibrée, la
bouchejustifie le coupde cœur
du jury.

92/100– Terroir 14euros

ChâteauSuduiraut,
LionsdeSuduiraut2024

La fraîcheuraccompagneles fruits

blancset jaunesdansun registre

touten légèreté.La bouche,équi-

librée etsaline,offreunstylefranc

et désaltérant.Idéalavecdespois-

sons grillésou descrustacés.

92/100. Plaisir. 15euros

ChâteauTurcaud2024

La boucheséduit par son harmo-

nie, sa complexitéet son équi-

libre. Les notesfloraleset fruitées
s'étirentavec finessedans une
finale élégante.Unblancraffiné.

92/100. Caractère13euros

ChâteauVermont,

HéloiseL'Exquise
Les notes florales et les fruits

blancsaccompagnentun registre

frais et lumineux.Souple,minérale

et équilibrée,la boucheconfirme

cetteimpressiondeprécision.
92/100– Table- 7,50 euros
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ChâteauVignol2025

Les fruits blancset jauness'enri-

chissent de délicatesnuancesem-

pyreumatiques. Complexe,gour-
mande et équilibrée, la bouche
offreunebellepolyvalenceà table.
92/100= Table- 7,50 euros

Cérons
ClosBourgelat2023

Les fruits blancsetjauness'accom-

pagnent dedélicatesnotesflorales.

Soupleet allongée,la bouchepri-

vilégie la fraîcheuret la gourman-
dise. Un vin accessible,à apprécier
dèsl'apéritif.
92/100. Plaisir 14euros

Côtes-de-bordeaux
Saint-Macaire
ChâteaudeBouillerot,
Le Palaisd'Or2025

Lesfruitsexotiqueset le mielcom-

posent un bouquetexpressif,re-

levé de notesconfiturées.Ample,
la boucheconjuguegourmandise
et équilibre,portéepar unebelle

persistancearomatique.
92/100 Caractère 11 euros

CrémantdeBordeaux
ChâteauHautGrelot,
Blancdeblancs
Les fruits blancset jaunescom-

posent un registred'unegrandefi-
nesse. Fraîche,complexeet remar-

quablement équilibrée,la bouche
séduitparsonélégance.
92/100 Terroir– 11,40euros

ChâteauPeychaud,
CrémantdePeychaud2023

Le citron et la pêcheapportent
beaucoup d'éclat à un registre
floral tout en finesse.La bouche
conjugue équilibre, longueuret
fine salinité dansun style précis
et séduisant.Idéal avecdesfruits
demer.
92/100 Terroir– 13 euros

ChevalQuancard,
CuvéeClémence

Les notesdepâted'amandeetde
fleursblanchesouvrentun registre
raffiné. Les fruits blancsetjaunes
s'épanouissentdansunebouche
longue,gourmandeetsaline.
92/100- Caractère – 9,90euros

JM CazesSélection,
Michel Lynch

Les fruits blancss'imposentavec
éclatdansun registreampleetgé-

néreux. La boucheconjugueéqui-

libre, longueuret fine salinitéavec
beaucoupdeprécision.
92/100 Caractère15euros

TerroirdeCrus,
CrémantdesfrèresThienpont
Les fruits blancsetjauness'expri-

ment dansun registrefloral tout
enfinesse.Souple,harmonieuseet
élégante,la bouchefait dece cré-

mant un excellentcompagnonde
l'apéritifcommedesentrées.
92/100– Caractère– 17,40euros

Entre-deux-mers
TerroirdeCrus,

entre-deux-mers2025

La poire et les fruits blancs an-

noncent un registreengageant.La

bouche conjuguefraîcheur, fine
salinitéetharmonieavecbeaucoup
denaturel.Une cuvéeséduisante.
91/100- Plaisir – 6,20euros

VignoblesHuguesLaborde,
ChâteauHaut-Meyreau2025

Entre fleurs, fruits blancs,fruits
jaunes et agrumes,le bouquet
affiche une belle fraîcheur. La

bouche,équilibréeet sapide,pri-

vilégie la finesseet la buvabilité.
Un blanclégeret avenant.
90/100n Plaisir 12euros

Francscôtes-de-bordeaux
ChâteauPuygueraud2024

Une expressionflorale portée par
une belle fraîcheur.Si le registre
aromatiquerestediscret,l'ensemble
afficheuneagréableharmonie.
91/100n Plaisir– 15euros

Graves
ChâteaudeCérons2022

Les notes florales et les fruits
blancss'appuientsur unebelle
trame minérale.Fraîche,équili-
brée et finementsaline,la bouche
conjugueprécisionetélégance.
93/100- Table 19,70euros

ChâteauFerrande2024

Le bouquetrévèle de délicates
notes d'agrumessoutenuespar
une fine minéralité. La bouche
privilégiela fraîcheuret la tension
dansun style direct.Un blanc à
apprécierbienfrais.

90/100- Plaisir nm 16,90euros

ClosFloridène2023

Des notes de fruits blancs et

jaunescomposentun registrevif

et salin. Fraîcheet équilibrée,la
boucheprivilégie la nettetéet la

gourmandise.
91/100 Plaisir- 21 euros

Loupiac
ChâteauduCros2020

Les notesdeconfiserieet de fruits

blancscomposentun registregé-

néreux. Longueet équilibréeentre
sucreet fraîcheur,la boucheséduit

parsonharmonie.
93/100 Plaisir– 18,90euros

Médoc
ChâteaudeMalleret2025
Les notes florales et les fruits
blancs s'expriment dans une
bouchelongue, harmonieuseet

gourmande.Accessible,il accom-

pagnera despoissonsensauce.
92/100- Table - 19,50 euros

ChâteauFourcasHosten2025

Les notes de confiserieaccom-

pagnent les fruits blancsdansun
registrefrais et gourmand.Précise

etéquilibrée,la boucheaccompa-

gnera idéalementdespoissonsen
sauceoudescrustacés.
93/100 Plaisir— NC

ChâteauLa Tourde By 2025

Les fruitsblancset jauness'expri-

ment avecfraîcheurdans un re-

gistre floral. Gourmande,longue
et équilibrée,la boucheséduitpar
sa précision.Idéal sur des pois-

sons ensauce.
92/100Man Table 20 euros

Pessac-léognan
ChâteauBouscaut2023
Lesfruitsblancset jauness'accom-

pagnent d'unedélicatetouchede
confiserie.Fraîcheet gourmande,
la bouche privilégie la finesse

et la buvabilité. Agréable dès

aujourd'hui.
92/100– Plaisir– 39euros

ChâteauCouhins2021

Les fruitsblancset jauness'expri-

ment avec fraîcheur dans une
bouchevive et harmonieuse.La

matièreprivilégie la finesseet la
précision.
91/100– Table– 29euros
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ChâteauCouhins-Lurton2023

Lesfleurs,lesfruitsblancsetjaunes
et les agrumess'exprimentavec
beaucoupde finesse.Equilibréeet
délicate,la bouchelaisseentrevoir

un beaupotentield'évolution.

93/100. Gardemuan 47,75euros

ChâteauHaut-Bergey,

Les4 éléments2023

Le bouquets'ouvresur des fruits

blancset jaunesrelevésd'unefine

touche d'agrumes.Equilibréeet

dynamique,la boucheconjugue
tensionet gourmandise.Un blanc

préciset accessible.

92/100 Plaisir–40euros

ChâteauLarrivetHaut-Brion2023

Les fruits blancset jauness'enri-

chissent de délicatesnuancesde
confiserie.Fraîche,légèreet équi-

librée, la boucherévèleunebelle

profondeur.
92/100– Plaisir 41 euros

Lagrave-Martillac2024

Les agrumeset les fruits blancs

apportentbeaucoupdefraîcheurà
l'ensemble.Légèreetéquilibrée,la

boucheprivilégiela vivacité et la

gourmandise.Un pessac-léognan
blanc idéal à l'apéritif.

93/100– Plaisir@23euros

ChâteauMalartic-Lagravière2023

De délicatesnotesdevanilleac-

compagnent les fruitsblancsdans

un registrefraiset équilibré.Légère
et structurée,la boucherévèleun
élevagequi gagneraencoreen
harmonieavec quelquesannées
degarde.
93/100mmn Garde. 55 euros

ChâteauOlivier2023

Les notesdefruitsblancset jaunes

privilégient un registre frais et

délicat.Equilibréeet lumineuse,
la bouche laisse entrevoir un
potentielqui gagneraencoreen
expression.
92/100 Plaisir– 32euros

Sainte-croix-du-mont
ChâteauMorange2020

D'unegrandeintensité,la bouche
mêle gourmandise,notes pâtis-

sières, minéralitéet nuancesem-

pyreumatiques. Profondeur,com-

plexité etregistreépicécomposent
unematièredehautniveau.
94/100–Caractère– 10 euros

ChâteauHostens-Picant2024

Les notesfloralesapportentbeau-

coup
d'éclatà un registresapide

et précis.Fraîcheet équilibrée,la
boucheprivilégie la finesse.Parfait

sur des entréesou un poisson
grillé.
92/100– Tableu 24euros

Sauternes
ChâteauDoisy-Védrines2023

Les fruits blancsetjauness'expri-

ment dansunebouchefraîcheet
persistante.L'équilibremetenva-

leur unebelleprécision.Idéalavec
desfromagesbleus,

94/100man Terroir 38euros

ChâteauHaut-Bergeron2022

Les fruits blancset jaunescom-

posent un registreraffinéet lumi-

neux. Légère,équilibréeet gour-

mande, la boucheséduitpar sa

remarquablebuvabilité.Parfaitsur

unetarteaux fruits.

93/100- Terroir 32 euros

ChâteauLafaurie-Peyraguey,

La ChapelledeLafaurie

Peyraguey2019

Les fruits blancset jauness'expri-

ment dansun registrefrais et lu-

mineux. Légèreet équilibrée,la
boucheséduitpar sa tensionet
soncaractèredésaltérant.Un vin

original, à découvrirdès l'entrée.

92/100– Table- 39 euros

ChâteauLamotheGuignard2017

Les arômesde fruits blancs et

jaunes révèlentune belle com-

plexité. Profondeet persistante,la

boucheconjugueéquilibre,struc-

ture etprécision.Promisà unetrès
belleévolution.
93/100 Caractère- 27 euros

Lesrosés

Bordeaux
ChâteauLabatut,
Cuvéeprestige2025

Les fruits rougess'exprimentdans

unebouchegourmande,floraleet
équilibrée.Légèreetharmonieuse,
la matièreaccompagneraunrepas
estival.

91/100- Table 4,95euros

Les DomainesdeMoncets,
RosédeChambrun2025

Une expressionflorale et frui-

tée aux accentsde fruits blancs

et jaunes.La bouche,fraîcheet
sapide,s'étireavecunebelle lon-

gueur dans un registre harmo-

nieux. Un roséoriginalet précis.
91/100– Table– 15 euros

Bordeauxclairet
ChâteauLabatut,
Cuvéeprestige2025

La ceriseetles fruits rougescom-

posent un bouquetfrancet gour-
mand. Fraîcheet équilibrée,la

bouche confirme cette identité

avecbeaucoupdenaturel.
91/100– Plaisir– 4,95euros

ChâteauMazerisBellevue,

Poësy2025

Les fruits rougescroquantscom-

posent un registre éclatant et

raffiné. Structurée, fraîche et

gourmande,la bouches'étire sur

une fine salinité avec beaucoup
d'élégance.
92/100– Table- 13 euros

ChâteauSainte-Catherine2025

Les fleurs séchéeset les épices
accompagnentdes fruits rouges
infusés. Gourmandeet harmo-

nieuse, la boucheaffirmeuneper-

sonnalité originale.Un clairetde
caractère.
91/100 Table 7,70euros

ChateauVignol2025

Le bouquetépicéouvreunregistre

généreuxde fruits rouges.Ronde,
fraîche et sapide, la bouche

confirmeunbel équilibre
92/100– Terroir 7,50euros

Lesrouges

Blayecôtes-de-bordeaux
ChâteauBoisVert,
CuvéePrestige2022

Les fruitsnoirs s'accompagnentde
délicatesnuancesgrillées et tor-

réfiées. Profonde,gourmandeet
structurée,la boucherévèle une
belleintensité.
92/100 Table– 10,40euros

ChâteaudesMatards,Nathan2023

Le fruit rouges'accompagnede

délicatesnuancesépicéeset de
sous-bois.Longue, profonde et

finementsaline, la boucheaffirme

unebellepersonnalité.
91/100– Table- 11,70 euros

ChâteauLes Bertrands,
NectardesBertrands2022

Les fruits noirs se mêlent à

des nuances empyreumatiques
dans une expressionprofonde.
Structuréeet élégante,la bouche

assumeunélevageencoremarqué
qui séduirales amateursdustyle.

91/100.Table 20 euros

ChâteauMaisonNeuve,CS2022

Les arômesde fruits rougesoc-

cupent le devantde la scènedans

unebouchegourmandeet persis-

tante. Le boiséaccompagnel'en-

semble avec justesse,renforçant

uneremarquablebuvabilité.

91/100 Caractère 13 euros

DomainedesGravesd'Ardonneau,

CuvéePrestige2023

Robe intense, nez complexe

entrenotesde cerise, cuir, pierre
chaude,ciste et violette. Bouche

profonde et structurée,longueur
tenue,finale légèrementanimale.
91/100- Caractère – 11 euros

JulienBonneau,RocketMan2023

Les notesde confiserieet depâ-

tisserie composentun registre
d'une remarquable originalité.

Profonde,gourmandeet structu-

rée, la boucheimpressionnepar
sacomplexité.
92/100– Caractère– 12,10euros

LesVigneronsdeTutiac,

Le Daron2022

Fruitsnoirs et épicesouvrentun
registre franc et harmonieux.

Soupleet équilibrée,la bouche
révèleunebelleprofondeur.
92/100– Plaisir– 16euros
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CharlotteMignon,ChâteauLarrivetHaut-Brion

Sansrompreavecl'histoire,CharlotteMignon s’estinscritedansla vision portéepar la familleGervoson,propriétairede cejoli domaine
situéaux portesdeBordeauxet convaincueque l'héritagen'a devaleurques'ilcontinuedes'inventer.Forméeauxexigences

desgrandsvins,elley installeunesensibilitécontemporaine,attentiveà la qualitédesterroirsautantqu'auxattentesd'unesociété
quidemandeaux meilleursdomainesd'assumerun engagementpluslargeque la seuleproductiond'excellentsvins.Depuisqu'elle

assurela directiongénéraledu cru,elle accompagneuneévolutionoù la performanceéconomique,la responsabilitéenvironnementale
etl'excellenceœnologiqueavancentdeconcert,s'appuyantsurunparcoursqui illustrel'émergenced'unenouvelleèrede dirigeants

quin'opposentplustraditionet innovation,maisconsidèrentl'unecomme la conditiondel'autre.Plusouverte,plus collective,
plusattentiveà la pérennitédesexploitations,cetteapprochecontribueà redéfinirle rôledesgrandsdomainesdansleurterritoire.
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Bordeaux
BaronPhilippedeRothschild,
CuvéeHéritage2024

Le fruit rougeet noir s'exprime
dans une bouche profondeet

structurée. Le boisé poursuit
son intégrationau sein d'unen-

semble harmonieux.Il profiterade

quelquesannéesdegarde.
91/100- Garde n 14,95euros

ChâteauAurore2022

Le fruit rouge s'exprimeavecdéli-

catesse dansunebouchefraîcheet
harmonieuse.La matièreprivilégie
la finesseetla franchise.
92/100Mn Plaisir– 19,90euros

ChâteaudeParenchère2024

Des notesfloralesaccompagnent
un fruit généreuxaux accents
de fruits rougeset noirs.Souple
et profonde,la boucheconserve

beaucoupde gourmandise,tan-

dis que le boisé s'inteègreavec
harmonie.
90/100 Plaisir 10euros

ChâteauHautRigal,
100%Cabernet-Sauvignon2024

Expressionflorale à la séduction
immédiate.La bouche,fraîche et

élancée,s'appuiesur destannins

fins et unebellevivacité.Une in-

terprétation délicateet raffinéedu

cépage.
93/100. Table– 8 euros

ChâteauHaut-Meyreau,
L'InstantH 2023

Le fruit noir, relevéd'unepointe
depoivre,annonceun registregé-

néreux. Ronde,profondeet équi-

librée, la boucheconfirme cette
belleharmonie.
93/100on Table 16,90euros

ChâteauMinvielle2022

La robe profonde précèdedes

notesviandéesrelevéesd'épices.

Ample et structurée,la bouche

s'appuiesur des tannins fins et

une belle matière.Un bordeaux
de caractère,idéalsur desviandes

rouges.
93/100 Table– 7,50euros

ChâteauMonfayet2023

Les notes florales et les fruits

rougescomposentunregistrefrais

et gourmand.Charnue,sapideet
équilibrée,la boucheprivilégiele
plaisir immédiat.
91/100 Table- 8,55 euros

ClarenceDillon Wines,

Clarendellerouge2018

Ceriseet myrtille composentun
bouquetvif etexpressif.Structurée

et équilibrée,la boucheconfirme

cette belle intensité avec une
agréablelongueur.
92/100uan Table 19euros

Bordeauxsupérieur
BordeauxFamilies,

ZéphyrHéritage2020

Le fruit noir révèleunregistrepro-
fond et généreux.Longue,fraîche

et équilibrée,la boucheaffirme

une belle structureet beaucoup
decaractère.

91/100mn Plaisir- 11,25 euros

ChâteauChenu-Lamont2022

Les fruits noirs s'accompagnent
de délicatesnuancesempyreuma-

tiques etépicées.Profonde,fraîche

et structurée,la boucheconjugue
équilibreetélégance.
91/100- Plaisir – 8,50euros

Châteaude Parenchère,
CuvéeRaphaël2023

La fraîcheuraccompagneun re-

gistre aciduléet sapide.Les fruits

rougeset noirs s'enrichissentde
délicatesnotes végétaleset de
sous-boisdansunebouchedroite

etéquilibrée.
91/100- Table – 14 euros

ChâteauLa Tuilerie duPuy,
Le VigneronInconnu2022

Les nuances empyreumatiques

accompagnentun registre floral

d'une belle complexité.Longue,
fraîche et structurée,la bouche

affiche uneremarquableharmo-

nie. Aussi séduisantaujourd'hui

qu'après quelques années de

garde.
91/100 Table– 16euros

ChâteauLarondeDesormes2020

Le fruit rouge s'enrichitde déli-

cates nuancesépicées,végétaleset
de sous-bois.Longue,profondeet

parfaitementéquilibrée,la bouche

conjuguefraîcheur,gourmandise
etélégance.
91/100a Tablem 13,05euros

ChâteauLe GrandVerdus,
GrandeRéserve2020

Les arômes de fruits rougeset
noirs s'exprimentavec franchise
dans un registre empyreuma-

tique. Structuréeet gourmande,la

bouchedévoileunebellematière.
91/100 Table 26euros

ChâteauLesEyraux,Le Pacha2024

Caractèreaffirmé,portéparunemi-

néralité tendueet unebelle finesse

aromatique.La boucheconjugue

équilibre,salinitéet nuancesempy-

reumatiques relevéesd'épices.Une

expressioncomplexe,préciseet de

bellepersonnalité.
91/100 Caractère- 6 euros

ChâteauRoquefort,
RocaForte2022

Fleurs, fruits rougeset nuances
minéralescomposentun registre

plein d'éclat.La bouche,équili-

brée et saline,conjuguefraîcheur

et personnalité.
91/100– Caractère– 15euros

Canon-fronsac
ChâteauClosToumalin2022

Une remarquablecomplexitéac-

compagne unematièregénéreuse
et profonde.Les notes épicées
s'étirentdansunebouchelongue,
structuréeet saline. Un canon-

fronsac taillépourla garde.
91/100– Garde~ 35euros

ChâteauVrai CanonBouché2019

Le bouquetséduitparsafinesseet

sonintensité.Veloutéeetélégante,
la boucheassociesous-bois,fruits

rougeset fruits noirs dansun re-

gistre profondet empyreumatique.
91/100– Terroir– 15euros

Castilloncôtes-de-bordeaux
ChâteaudeClotte2023

Le fruit noirs'exprimeavecbeau-

coup d'éclatdansun registrefrais

et élégant.La boucheséduitparsa

finesse,sa remarquablebuvabilité

et sa belleharmonie.Une cuvée

de caractère
93/100m Caractère30euros

ChâteaudeMonbadon,
IndiedeMonbadon2022

La pivoineet l'amandegrilléecom-

posent unbouquetélégant.Ample

et soyeuse,la bouchedévoileune
bellefraîcheur,uneprofondeurde
fruit etune longuefinale.

92/100– Table– 14euros
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EdouardetThomasLeGrixde laSalle,ChâteauLeGrandVerdus

Ils auraientpu secontenterdeperpétuerunehistoirefamilialevieille de plusde deuxsiècles.EdouardetThomasLe Grix de la Salle
ontchoiside lui donnerun nouvelélan.Aux portesdeBordeaux,Le GrandVerdusoccupeuneplacesingulièredansle paysage,

nichéaucœurdesvallonsdel'Entre-deux-Mers,entrevignes,bois et prairies.C'estdanscet environnementquelesdeuxfrères
ont grandiavantdepartinseformerailleurs,avecla convictionqu'il fautparfoisquittersesracinespourcomprendrecequ'elles

ont d'unique.Poureux,l'avenirde Bordeauxseconstruiradanssacapacitépermanenteà expérimenter.Agroforesterie,haies,couverts
végétaux,amphores,cépagesanciens,vins demacération,solera,vin sousvoileou pétillantnaturel,Le GrandVerdusestun laboratoire

d'idéesoù chaqueprojetnourritle suivant.C'estaussiun lieu devie où guinguettes,concerts,visites,dégustationsetévénements
font du vin cequ'il n'auraitjamaisdû cesserd'être unvecteurde rencontre,decultureet deconvivialité.
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ChâteauLa CroixLartigue2020

Les notesde fruits rougess'enri-

chissent dedélicatesnuancesflo-

rales et épicées.Longue,fraîche

et équilibrée,la boucheconjugue
élégance et structure. Un vin

accompli.
92/100– Garde– 22euros

ChâteauRobin2020

Les notesde fruits rougess'expri-

ment avecbeaucoupde fraîcheur

et de gourmandise.Fine, équili-

brée et d'une remarquablebuva-

bilité, la boucheséduit par son
élégancenaturelle.
91/100– Plaisirmn 24euros

ChâteauRoqueLe Mayne2023

Une robe profondeannonceun
vin sérieuxet précis.La bouche

conjugue fraîcheur, volume,

soyeuxet éclatdu fruit dansune
bellelongueur.
91/100– Terroir 12euros

ClosPuyArnaud2023

Les épicesaccompagnentuneex-

pression profonderelevéed'une
finetramevégétale.Fraîcheethar-

monieuse, la bouchese distingue

parsa précisionaromatiqueet sa

remarquablebuvabilité.
93/100 Plaisir 30 euros

Mauperier,Anticonformiste2022

Les fruits noirs s'exprimentavec
profondeur dans une matière

structurée.Les épices accom-

pagnent destanninsd'unegrande
qualité,laissantentrevoirun beau

potentiel.
92/100- Garde – 34euros

Côtes-de-bourg
ChâteauMoulin desBlais2025

Bouquet floral aux accentsde

framboise.La bouche,gourmande
et fraîche,mêlededélicatesnotes
vanilléesà unebelleprofondeur,
sansexcès.Un rouge soupleet

savoureux,idéal sur desgrillades

ou unecuisineépicée.
92/100 Table 7euros

Entre-deux-mers
ChâteauHaut-Meyreau,Libre 2023

Les fruitsrougeset noirs s'accom-

pagnent de délicates nuances
épicées et empyreumatiques.
Ronde,gourmandeet équilibrée,
la boucheconjuguecharme et

potentield'évolution.
93/100. Garde– 19,90euros

Francscôtes-de-bordeaux
ChâteauClosFontaine2020

La cerisenoire, le cacaoet de
délicatesnuancesvégétalescom-

posent unbouquetexpressif.Fine,
fraîche et équilibrée,la bouche
confirmecettebellecomplexité.

92/100 Caractère- 19,60 euros

ChâteauPuygueraud2023

Fruits noirs, sous-boiset épices
dessinentun registrechaleureux.
Rondeet gourmande,la bouche

conserveunebellesouplesse.
92/100– Table 17 euros

Fronsac
ChâteauDalem2022

Lesnotesdefruitsrougess'accom-

pagnent de délicatesépiceset
d'unefine tramevégétale.Souple

et équilibrée,la boucheprivilégie

la franchiseet la gourmandise.
92/100– Plaisir– 29euros

ChâteaudeCarles2020

Le bouquet dévoile des notes
de fruits rougeset noirs relevées

de nuances empyreumatiques.
Profondeet structurée,la bouche

gagneraencoreenharmonieaprès
aérationet quelquesannéesde

garde.
92/100– Terroir- 17,50 euros

ChâteaudeLa Dauphine2019

Les notesdefruits rougeset noirs

s'accompagnentd'une touche

épicéedansun registrefranc et

gourmand.Fraîcheet équilibrée,

la boucheprivilégiela buvabilité.
94/100- Plaisir 25euros

ChâteauFontenil2022

La profondeurde matière im-

pressionne dès les premiersins-

tants. Les nuancesempyreuma-

tiques et épicéesaccompagnent

une bouche longue, fraîche et
équilibrée.
93/100. Garde– 34,10euros

ChâteauPlainPoint2018

Les notesépicéeset empyreuma-

tiques accompagnentunebouche

gourmande,persistanteet parfai-

tement équilibrée.Unecuvéedéjà
séduisanteaujourd'huimaispro-
mise à unebelleévolution.
92/100 Garde 39,80euros

Graves
ChâteauFerrande2023

La cerisenoireannonceunregistre
discret maisprometteur.Profonde

et délicatementépicée,la bouche

conjuguetensionet équilibreavec

beaucoupderetenue.Il gagneraà

êtreaéré.

91/100- Plaisir - 14,90 euros

ChâteauLa FleurdesPins2023

La profondeurdu fruit noir s'ac-

compagne de délicates nuances
pâtissières.Ampleetharmonieuse,
la boucheconjuguestructure,lon-

gueur et élégance.Un vin racéet
séduisantdèsaujourd'hui.
92/100– Caractère. 13euros

ClosFloridène2022

Le bouquetdévoile desnotesde

pamplemoussebrûlé,de charbon

debois etdefruitsmûrs.Fraîcheet

profonde,la bouchemêleagrumes
etfruits noirsdansun registreem-

pyreumatique original.

91/100 Plaisir– 22,50euros

LesVignoblesBertrand
Guindeuil2022

Le fruit noir accompagneune
bouche ample et gourmande

aux tanninsenrobés.Profondeet
équilibrée,elle révèle une belle
éléganceportée par un élevage
maîtrisé.

92/100- Caractère – 89euros

VignoblesExpertetFils,
ExcellencebyExpert2018

Les agrumesse fondentdansune
expressioncomplexeauxnuances
empyreumatiques.Souple, élé-

gante et harmonieuse,la bouche

séduitdéjà touten laissantentre-

voir unebelleévolution.

92/100- Garde a 21 euros

Gravesdevayres
ChâteauBarreGentillot,

Révélation2019

Le bouquetdévoiledesnotesde

fruits relevéesd'une fine salinité.

Longue, gourmandeet harmo-

nieuse, la boucheconjuguepro-

fondeur, fraîcheur et délicates

nuancesempyreumatiques.
93/100 Table– 32euros

ChâteauBel-AirEiffel 2022

Des notes de fruits rouges et
noirscomposentun registred'une

grande finesse. Entre élégance,

profondeur et complexité, la
boucheestsoutenueparunboisé
intégréet unefinesalinitéquipro-

longe la finale.

92/100 Plaisir 21 euros

Haut-médoc
BorieManoux,

Horizonde Lynch2023

Les épices accompagnentun re-

gistre profond marquépar une
belleévolution.La boucherévèle

une matièregénéreuseet beau-

coup decaractère.Profilaffirmé.
90/100- Caractère 10,50euros

ChâteauBeaumont2022

Les fruits rouges occupent le

devantde la scènedansun re-

gistre fin et profond.La bouche

conjugueélégance,précision et

délicatesnotesépicées,soutenues

par un boiséenpleineharmonie.

Quelquesannéesdegardelui se-

ront bénéfiques.
90/100 Gardean 16euros

ChâteauBertrandBraneyre2022

Les fruitsnoirs s'accompagnentde
délicatesnotesépicéesdansun
registre généreux.Ample, gour-
mande et fraîche,la bouches'étire

avecunebellelongueur.
92/100m Caractère18euros

ChâteauBeychevelle,
BrulièresdeBeychevelle2022

Les arômesde fruits juteux et

d'épicesannoncentun registre

généreux.Souple,gourmandeet

persistante,la bouches'étireavec
harmoniejusqu'àunefinale fine-

ment saline.

92/100– Table– 25 euros

ChâteaudeMalleret2020

Les notesde fruits noirs s'enri-

chissent dedélicatesnuancesépi-

cées. Sapide,profondeet structu-

rée, la boucherévèleun boiséen
coursl’harmonisation.
91/100n Garde.27euros

ChâteauDoyac2020

Le sous-boiset les nuancesboi-

sées annoncentunematièregéné-

reuse. La boucheaffirmeune per-

sonnalité qui gagneraencoreen
harmonieavecle temps.
91/100@Caractère– 18,50euros
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HuguesLaborde,LesVignoblesInvindia(ChâteauHaut-Meyreau,ChâteauAurore)

Il faitpartiedecesentrepreneursqui refusent,à raison,dechoisirentrefidélitéauxtraditionset libertédecréation.Arrivéauxcommandes
desvignoblesInvindiaavecun regardneuf,HuguesLabordes'estimposécommel'un desporte-voixd'unegénérationqui entend

réconcilierBordeauxavecle plaisirimmédiat.Saligne estclaire: moinsdedémonstration,plusd'émotion.Loin desexcèsd'extraction
et desélevagesexubérantsquiontlongtempsmarquéunepartieduvignoble,il défenddesvins defruit, de fraîcheuret,

au-delàdesvins,unecertaineidéedu métier.Revendiquantle droit d'expérimenteretdeproduiredesvins capablesdeparlersimplement
auxconsommateurs,il estattachéaubon senspaysanautantqu'àl’innovationet rappelleque le progrèsnevautques'il s'enracine
dansuneconnaissancedesterroirsetdansle respectdeceuxqui les cultivent.Sonengagement,sonenthousiasmeet sacapacité

à fédéreren font l'un descapitainesinspirantsd'unegénérationconvaincuequel'avenirdu vignoblepasserapar l'audace.Elle a raison.
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ChâteauJulia2021

Coup de cœur du jury pour ce
vin long,sapideet structuré.La

boucheconjuguefraîcheur,équi-

libre et délicates notes épicées
avecbeaucoupd'élan.Un haut-

médoc expressif.
91/100– Plaisir– 15euros

ChâteauLarose-Trintaudon2023

Les fruits rougess'accompagnent
d'épicesdans un registre géné-

reux. Ample et chaleureuse,la
boucheconserveun bel équilibre

malgréun boiséencoreprésent.
Un haut-médocà servir sur des

viandesmijotéesou un fromage.
91/100– Table– 15,85euros

ChâteauLarrivaux2018

Tout en retenue,le bouquetdé-

voile progressivementdes fruits

noirs relevésd'unetouchepoi-

vrée. La boucheaffirmeunebelle

profondeuret une élégantecom-

plexité. Il révèle sa personnalité
avecl'aération.
91/100– Caractère. 18euros

ChâteauPomiès-Agassac2021

Le fruit rouges'enrichitde déli-

cates nuancesépicéesetvégétales.

èquilibrée,fraîcheetharmonieuse,
la boucherévèleunebellefinesse.
91/100- Plaisir 15,20euros

DomaineAndron2020

Les épices,le mentholet les fruits

noirscomposentun registred'une
belle intensité.Fraîcheet équili-

brée, la bouches'appuiesur des
tanninsfins etunelonguefinale.

91/100man Caractère– 18euros

Lalande-de-pomerol
ChâteaudesAnnereaux2022

Des notesde fruits noirs s'expri-

ment dansun registreintense,ac-

compagnées d'unélevageaffirmé.

Ampleet structurée,la boucheré-

vèle unebellematièrequigagnera
encoreenharmonieavecle temps.
92/100mn Caractère– 21 euros

ChâteaulesHauts-Conseillants2022

L'équilibre et l'éclat de bouche
mettent en valeur une matière

précise et harmonieuse.Le re-

gistre aromatiquereste discret,
maisle vin affirme déjàunebelle

personnalité.
92/100– Terroir 20 euros
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DomainedesSabines2019

Les notes balsamiques,de soja
et de sous-boiscomposentun

registred'unegrandecomplexité.
Profonde,gourmandeet harmo-

nieuse, la boucheconfirmecette

maturitéavecélégance.
91/100- Caractère - 25 euros

EnclosdeViaud2023

Les fruits rougeset noirs s'expri-

ment avecprofondeurdansune
bouche structuréeet harmo-

nieuse. Une interprétationfidèle,

idéalesurunevolaille rôtieou des

viandesblanches.
92/100– Terroir 17euros

VignoblesChatonnet2018

Le fruit noir accompagneune
boucheprofonde,harmonieuseet

DT
équilibrée.Le boisés'intègreavec

justessedansun ensemblesalinet
élégant.âapprécierdèsaujourd'hui

ou aprèsquelquesannées.
92/100 Table– 48euros

Listrac-médoc
ChâteauFourcas-Hosten2022

Les nuances florales et végé-

tales composentun registrefrais

et gourmand.Souple et équili-

brée, la bouchedévoile unebelle

profondeur.
92/100- Table - 25 euros

Lussac-saint-émilion
ChâteaudeLa Grenière,
Cuvéedela Chartreuse2023

Les notesboiséesaccompagnent
un registreprofondaux nuances
empyreumatiques et épicées.
Gourmande,harmonieuseetéqui-

librée, la bouchelaisseentrevoir

unbeaupotentield'évolution.
92/100m Caractère18,50euros

ChâteauduMoulinNoir 2020

Les fleurs accompagnentun re-

gistre complexed'unebelle ma-

turité. Profonde,harmonieuseet
persistante,la boucherévèleune
élégancedignede l'appellation.
92/100– Terroir 14,40euros

CHATEAU

LES

Vignerns de PuisseguinLussac S-CONSEILLANT

Saint-èmilion,Anthèse2019 LALANDEDEPOMBRO

Les fruits noirs, les épiceset le

tabaccomposentune expression
harmonieuse.Soupleet équilibrée,
la boucherévèleuneévolutionmaî-

trisée. Un vin précisetprêt à boire.
91/100- Terroir mn 11,90euros

– OCTOBRE– NOVEMBRE2026

Margaux
ChâteauBellevuedeTayac2020

Le fruit rougeet noir s'ouvresur

un registre raffiné. Fine, fraîche

et équilibrée,la boucheconjugue
profondeur,gourmandiseet déli-

cate salinité.

91/100- Plaisir – 35 euros

Châteaud'Arsac2020

Des notes de fruits noirs et de

sous-boiss'exprimentavec rete-

nue. La boucherévèleunebelle
matièrequi gagneraà s'harmoni-

ser avecle temps.
91/100– Caractère- 23 euros

ChâteaudeMalleret,
Le Margauxdu ChâteaudeMalleret
2020

Les notesflorales,épicéeset de

fruits rougeset noirs composent
un registrede belle complexité.

Longue,fraîche et équilibrée, la
boucherévèletoutela finessed'un
margauxquigagneraà êtreouvert
à l’avance.
93/100 PlaisirI 31 euros

ChâteauDeyrem-Valentin2023

Le bouquetséduitpar son inten-

sité et sa précision.Ample, struc-

turée et sapide,la boucheassocie
tanninsfins, fraîcheuret délicates

nuances empyreumatiqueset

épicées.
92/100n Terroir– 25euros

ChâteauHautBreton,
Le Créateur2015

Les fruits noirs compotésouvrent

un registre profondet séduisant.

Fine, fraîche et harmonieuse,la
bouche conjugue gourmandise,

équilibreet élégance.
93/100– Terroir – 80euros

ChâteauLascombes,
ChevalierdeLascombes2023

Le fruit noir s'imposedans une
matièregénéreuseet concentrée.
La bouchegagneraencoreen har-

monie avec quelquesannéesde

bouteille.
93/100– Garde 36euros

ChâteauMarquisdeTerme2018

Les nuancesempyreumatiqueset

épicéesaccompagnentune ma-

tière profondeet raffinée. Lestan-

nins de belle qualité soutiennent
unebouchefraîcheet persistante.
Il estpromisà unebelleévolution.

PRESSE

94/100- Garde 51 euros
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PascaletClarisseChatonnet,VignoblesChatonnet

Avecl'arrivéedeClarisseaux côtésde sonpèrePascal,les vignoblesfamiliauxentamentun nouveauchapitred'unehistoireenracinée
dansle Bordelaisdepuisplusieurssiècles.Œnologue,chercheur,consultantauprèsdequelques-unesdesplusgrandespropriétésviticoles
dela planète,PascalChatonnetestl'unedespersonnalitésqui ontle plusmarquél'évolutiondu bordeauxcontemporain.Sestravauxsur

la vinification,l'élevagesousbois,lescontaminationsduvin ou encorela compréhensiondesterroirsont contribuéà faireentrerlevignoble
dansunenouvelleèredeprécision.Il appliquecettemêmeexigenceà sesdomainesoù il développeun projetd'agro-synergie,convaincu

queles grandsvinsdedemainnaîtrontdevignoblesplusvivants.Ingénieureagronome,Clarissedonneunenouvelledimensionà cetteaventure
etapportesavisiontransversaleentremaîtriseagronomique,compréhensiondesmarchésetréflexionstratégique.Ensemble,pèreetfille

unissentleurscompétencespourrépondreauxdéfisenvironnementaux,économiquesetsociétauxqui redessinentaujourd'huile mondeduvin.
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ChâteauMarsac-Séguineau2023

Des notes florales ouvrent un
registre élégant et original. La

bouche associefraîcheur, gour-

mandise et délicatesnuancesépi-

cées dansunelonguefinale.

92/100 Caractère– 20euros

ChâteauTourde La Roze2019

Des notesd'épicesaccompagnent
les arômesdefruitsrougeset noirs

dansun registrefidèle à son ter-

roir. Longueet harmonieuse,la

boucheséduitpar sa profondeur

et saprécision.
92/100– Terroir 20euros

Médoc
ChâteauLa TourdeBy 2022

Desnotesde fruits rougeset noirs

composentun registreintenseaux

nuances empyreumatiques.La

bouchedévoileunematièresolide

et un caractèreaffirmé. Il gagne-

ra en harmonieavecun peu de

patience.
91/100 Caractère– 21 euros

ChâteauLes Ormes-Sorbet2020

Les fruits rougeset noirs s'enri-

chissent de nuancesempyreuma-

tiques et minérales.La bouche

offre unebelleprofondeur,même
si le boisédomineencore l'en-

semble. Il gagneraà patienter.
92/100– Table. 19,50euros

ChâteauLoudenne2018

Les notesde fruitsrougeset noirs

s'accompagnent de délicates

nuances empyreumatiques.La

boucherévèleune matièrepro-

fonde etunepersonnalitéaffirmée.

91/100– Caractère25euros

ChâteauPatached'Aux2019

Le fruit rouge et noir s'exprime
dans un registre profond aux

nuances empyreumatiques.La

bouche dévoile une matièrede

caractèrequi gagneraencoreen
harmonie.
93/100 Garde– 19,95euros

ClosManou2022

Les notesde fruits noirs s'expri-

ment avec intensitédans une
boucheprofondeet structurée.La

matièrerévèleunebellepersonna-
lité qui gagneraencoreenharmo-

nie avecle temps.
93/100- Garde 26euros

Montagne-saint-émilion
ChâteauArbo2022

éférence danssa catégorie.Les

fruits noirs s'exprimentavecpro-

fondeur dansunebouchesouple,
structuréeetéquilibrée.Unecuvée
de caractère,promiseà une belle

évolution.
92/100- Garde – 16euros

ChâteauCardinal2022

Lesfleursetlesfruits rougess'enri-

chissent dedélicatesnuancesépi-

cées. Longue,fraîcheet équilibrée,
la bouche conjugueprofondeur,

gourmandiseet fine sapidité.

92/100– Caractère– 10,50euros

ChâteauLa Bastienne2019

Coup de cœurdu jurypourcette
matière tannique d'une grande
finesse.La boucheallie harmonie,

profondeuret longueurdansun
registreépicé.
92/100– Garde. 16euros

VieuxChâteaudesRochers,
CuvéeTradition2022

Le bouquet dévoile de belles

notes de cuir et de sous-bois.

Enveloppanteet fraîche,la bouche
offreunematièregourmandesou-

tenue parunelégèresucrositéet
unebelleprofondeur.Une évolu-

tion pleinedecharme.
92/100– Table– 9 euros

VieuxChâteauLabatut2023

Le bouquetassociefruits rouges,
fruits noirs, épiceset une touche

florale. Gourmandeet équilibrée,
la bouche confirme cette belle
richessearomatiqueavecunepro-

fondeur maîtrisée.

91/100 Table. 9euros

Moulis
ChâteauBranasGrandPoujeaux2020

Le fruit rougeprivilégieunregistre
souple et gourmand.Fraîcheet

harmonieuse,la bouche séduira

parsa facilité d'accès.A apprécier

dèsà présent.
93/100 Table 37 euros

ChâteauChasse-Spleen2023

La robed'ungrenatprofondan-

nonce une belle concentration.
Les notesde fruits rougeset noirs

s'épanouissentdansunebouche

dense,équilibréeet épicée.Un

moulis decaractère,idéalsur des

viandesrouges.
92/100– Caractère– 32euros

ChâteauMaucaillou2023

Une palettearomatiqueoriginale

met en valeur des fruits noirs
relevés d'une délicate touche

d'agrumes.Profondeetstructurée,

la boucheaffirme une personna-
lité singulière.
91/100 Caractère– 20,50euros

Pauillac
ChâteauGrand-PuyDucasse2021

Le fruit rouges'accompagned'une
fine tramevégétaledansun re-

gistre franc.La boucherévèleune
matièrequi gagneraencoreen
harmonieavec quelquesannées

de garde.
93/100– Garde 37,50euros

ChâteauHaut-Batailley2018

Les fruits rougess'exprimentavec
profondeur dans une bouche

longueet structurée.Le boiséac-

compagne une matièrede belle

tenuequi gagneraencoreen har-

monie avecquelquesannéesde

garde.
93/100– Garde 71 euros

ChâteauLynch-Bages,
EchodeLynch-Bages2017

Les fruits noirs s'enrichissentde

délicatesnuancesépicéesdansun
registredéjàharmonieux.elégante

et persistante,la bouchegagnera
encoreencomplexitéavecunpeu
de garde.Un vin à garder.
93/100- Garde – 51 euros

ChâteauPauillac2023

Le fruit noir s'exprimeavec pro-

fondeur dansunebouchelongue
etstructurée.Le boisépoursuitson

intégrationau sein d'unensemble
harmonieux.
93/100- Garde . 85euros

ChâteauPichonBaron,

LesTourellesdeLongueville2022

Le fruit rouges'épanouitdansune
matièregénéreuseet concentrée.

La boucherévéleratoutesa per-

sonnalité aprèsquelquesannées

de garde.
92/100 Garde– 48 euros

Pessac-léognan
ChâteauBouscaut2019

Le registrefloral s'enrichitdefruits

rouges,de nuancesmentholées

et de sous-bois.Les tannins,fins

et soyeux, accompagnentune
boucheprofondeet persistante.
92/100– GardeMan 39euros

ChâteauCarbonnieux,
L'Enclosde Carbonnieux2022

Les fruitsrougeset noirs s'expri-

ment dansun registre épicé et

gourmand.Soupleet équilibrée,la

boucheséduit par sa profondeur

etsonaccessibilité.
91/100– Plaisir 19 euros

ChâteaudeFrance2020

La pivoine, la rose et le cassis

composentun bouquetexpressif.

Longue,gourmandeet saline, la

boucheconjuguefraîcheuret pro-
fondeur avecbeaucoupdecarac-

tère. Idéalavecun tajine.
92/100– Table– 28euros

ChâteauHaut-Bergey,
Les4 éléments2018

Les épices fraîches ouvrent un
registre végétal plein d'éclat.

Sapide, souple et élégante,la

bouchedévoilede délicatesnotes

de sous-boisdans un ensemble

harmonieux.
92/100.Terroir– 33euros

ChâteauLa Louvière2020

Les fruits noirs s'accompagnent
de délicates nuances épicées.
Profonde,fraîcheet équilibrée,la

bouche conjugue gourmandise,
structureet un boisédéjà bien
intégré.
92/100- Table – 34,80euros

ChâteauLarrivetHaut-Brion2019

Le touchervelouté s'imposedès

l'attaque.Les nuancesempyreu-

matiques etépicéesaccompagnent

une matièreprofondeprolongée

parunefine salinité.

92/100– Terroir– 38euros

Lagrave-Martillac2021

Les arômes de fruits noirs et

rouges,relevésd'une toucheépi-

cée, annoncentune belle com-

plexité. Gourmande,souple et

équilibrée,la bouche confirme

cette impressiondans une finale

persistante.
92/100 Garde 23 euros

ChâteauMalartic-Lagravière2019

Le registrevégétalaffirme une

personnalitévive et singulière.La

boucherévèleunematièrequi ga-

gnera enharmonieavecle temps.
94/100. Plaisir~ 50 euros
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PauletMarilèneGarcin,ChâteauHaut-Bergey

Le renouveaudeBordeauxnaîtausside regardsdifférentsportéssurle vin. Celui dePaulGarcinestnourri decinéma,demusiqueet decréation.
Celui de Marilène,diététiciennedeformation,d'uneattentionauvivantetaux équilibresnaturels.Ensemble,lespropriétairesdu châteauHaut-Bergey

ontconstruitun modèleoù le vin estd'abordl'expressiond'un lieu,d'unefamilleetd'unesensibilité.Lorsqu'il reprendlesrênesdu domaine
en2014,Paulnecherchepasàbouleverserl'histoirefamiliale.Mais il refusederesterspectateurdesmutationsqui s'annoncent.Convaincu

que le changementclimatiqueimposederepenserle métierdevigneron,il engageunetransformationde la propriété.Conversionà l'agriculture
biologique,adoptiondela biodynamie,restructurationdes équipes,multiplicationdessélectionsparcellaires: chaquedécisionrépondà unemême

ambition,mieuxcomprendrele vignoblepourproduiredesvinsplusjustes,plusvibrantset plusfidèlesà leurterroir.âtraversleurparcours,
PauletMarilèneincarnentun Bordeauxqui n'attendplusdesubirles transformationsdesonépoque,maischoisitde lesanticiper.
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ChâteauOlivier2018

La richessede matièreimpres-

sionne dès l'attaque.Ample, pro-

fonde et équilibrée, la bouche

conjuguepuissance,éléganceet

remarquablelongueur.
92/100– Garde–36euros

Pomerol
ChâteauBourgneuf2019

La profondeurdematières'accom-

pagne d'une belle tension qui
soulignel'équilibrede l'ensemble.

Longue, structuréeet harmo-

nieuse, la bouche laisseentre-

voir un remarquablepotentielde

garde.
94/100mn Garde— 55 euros

ChâteauLa Commanderie2019

Le fruit rougeetnoirs'accompagne
de délicatesnuancesdesous-bois.

Longue,profondeet équilibrée,la

boucheconjugueharmonie,struc-

ture et élégance.
93/100– Caractère- 60 euros

ChâteauLa Fleur-Pétrus2022

Les fruits rouges et noirs très
mûrs s'accompagnentde déli-

cates nuancespâtissières.Ample,

profondeet généreuse,la bouche

affirmeunebellepersonnalité.
98/100– Plaisir– 320euros

ChâteauLa Patache2023

Le fruit noir s'exprime dansun
registreprofondauxnuancesem-

pyreumatiques. Structuréeet gour-

mande, la bouchelaisseentrevoir

un beaupotentield'évolution.Il

s'épanouiraavecquelquesannées
degarde.
93/100– Garde.40euros

ChâteauLe BonPasteur2020

Le fruit noirs'exprimedansun re-

gistre profondauxnuancesempy-

reumatiques. Ample, puissanteet

structurée,la boucheaffirmeune
bellepersonnalité.
93/100nGarde– 70euros

ChâteauMazeyres2022

Les épicesaccompagnentun fruit

noir généreuxdansun registre

complexeet gourmand.Ample,

souple et équilibrée,la bouche

confirmecettebelleharmonie.
93/100– Plaisir.45euros

ChâteauNenin,

FuguedeNenin2018

Les notesdefeuille de tabacdo-

minent unregistretertiairedebelle

complexité. Profonde,longue et

structurée,la bouche révèleune
remarquablematurité.
92/100– Caractère– 44,90euros

ChâteauTourMaillet2023

Le sous-boisaccompagneun fruit

noir déjà profond.Gourmandeet
structurée,la bouchelaisseentre-

voir un beaupotentield'évolution.

Promisà unebellegarde.
92/100 Garde- 35 euros

Puisseguin-saint-émilion
ChâteauClarisse,
CuvéeVieillesVignes2023

Les fruitsnoirsmûrset lesépices
doucesouvrentun registregéné-

reux. Profonde,florale et équili-

brée, la boucherévèleunebelle
structureet beaucoupdefraîcheur.
92/100- Caractère . 48 euros

ChâteauPenauLaplagne2020

Le fruit rouge s'exprime avec
franchisedansunebouchegour-

mande et équilibrée.Le boiséac-

compagne harmonieusementune
matièresoupleet accessible.Un

puisseguinconvivial.

92/100– Terroir– 13,50euros

Domainedes4 Vents,Alizés2022

Le tabacet la terrehumidecom-

posent un bouquet intense et

singulier.Longueet structurée,la
boucheconjuguegénérosité,sali-

nité et profondeuravecbeaucoup
de caractère.

92/100– Terroir- 15 euros

VignoblesFaytout2022

Lesarômesdefruits rougesetnoirs

composentunregistrefin etgour-
mand. ëléganteetbienstructurée,
la bouches'appuiesurunboiséen
coursd'intégration.Unecuvéequi

gagneraencoreen finesseavec

quelquesannéesdegarde.
91/100- Garde . 13 euros

Sainte-Foy
côtes-de-bordeaux
ChâteauHostens-Picant2022

Unebellefraîcheurmetenvaleur

des notes empyreumatiqueset
épicées.ëquilibréeet persistante,
la boucherévèleuneagréablesali-

nité. Idéalavecunrôti debœuf.

91/100M Plaisir- 24 euros

Saint-émilion
ChâteauJacquesNoir2019

Une référencedanssa catégorie.
Les fruits rougeset noirs com-

posent un registreprofondet évo-

lué, portéparune bellefraîcheur

finale.
92/100– Terroir 18euros

OlivierCazenave2024

Les fruits rouges, relevés de

nuancesvégétalesetde sous-bois,

composentun registreprofondet
harmonieux.Fraîcheet souple,la

bouchese montre à l'aise à table.

92/100- Table – 24,90euros

VignoblesChatonnet2016

Le bouquetmêle fleurs, épices
et fruits rougesdans un registre
d'une grandefinesse.La bouche
allie profondeur, fraîcheur et

gourmandisedans un équilibre

remarquable.
94/100- Terroir 60 euros

Saint-émiliongrandcru
ChâteauBadette2022

Les nuancesempyreumatiqueset

épicéesaccompagnentun registre

profondet raffiné. Souple,structu-

rée etéquilibrée,la boucheaffirme

unebellepersonnalité.
93/100a Caractère.32,50euros

ChâteauBélair-Monange2022

La profondeurde matièreimpres-

sionne dès l'attaque.Les notes
florales et épicéess'épanouissent
dansune bouched'une rare fi-

nesse, portéeparuneremarquable
fraîcheuret une très grandelon-

gueur. Exceptionnel.
99/100 Terroir– 240euros
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AngéliquePicard,ChâteauPatached’Aux

à la têtedeséquipestechniquesdu châteauPatached'Aux,AngéliquePicardappartientà cettegénérationd'ingénieursagronomes
qui abordentle vignoblecommeunécosystème.La jeunefemmenecultivequ'unseulobjectif, retrouvercequia toujoursfait la grandeur

desvinsdeBordeaux: fraîcheur,équilibre,nuance.Depuissonarrivée,elle conduitle vastetravaildereconstructionengagéparAdvini

poursespropriétésbordelaisesdela rive gauche.Recentragedu vignoblesurles meilleuresparcelles,sélectionmassale,expérimentation
de la vendangeentière,élevagesrepensés,observationdescépagesface au changementclimatique,entreautres.Angéliquese distingue

aussiparsa capacitéà fédérerdeséquipesautourd'unevisioncommune,à conduirele changementsansbrusquerleséquilibres
età fairegrandinlescompétencesdechacun.Un leadershipsereindontBordeauxa besoinpouravancer,auquelil fautajouteruneaptitude

à incarnerl'ambitiond'undomaineauprèsdesprofessionnelscommedesamateurs.
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ChâteauBellefont-Belcier2023

Le fruitnoirs'enrichitde délicates

nuancesépicées.Profondeet gé-

néreuse, la boucheaffirme une
belle personnalité,soutenuepar
unélevageaffirmé.

95/100– Table– 60euros

ChâteauCapet-Guillier2022

Les notesfloraless'enrichissentde
délicatesnuancesépicéesdansun
registreélégant.Fraîche,équilibrée

etpersistante,la boucheséduitpar
sa remarquablebuvabilité.
95/100- Terroir - 35 euros

ChâteauChauvin2022

Le fruit noir s'exprimedansune
matièreprofondesoutenueparun
élevageaffirmé.La boucherévèle

une belle structure qui gagnera
encoreenharmonieavecle temps.
Taillépourla garde.
92/100– Garde– 38 euros

ChâteauCroixdeLabrie2023

Le touchercaressantdelabouche

séduit immédiatementpar son
remarquableéquilibre. Les fruits

rougess'épanouissentdans une
matièreprofonde,longueet d'une

grandefinesse.
95/100– Garde– 120euros

ChâteaudeValandraud,
VirginiedeValandraud2017

Les fruits rougeset noirs juteux
se mêlentà de délicatesnuances
floraleset épicées.Longue,pro-
fonde etremarquablementstructu-

rée, la boucheaffirmeunegrande
élégance.
92/100– Caractère– 49euros

ChâteauFonplégade2019

Un grandsaint-émilionoù finesse

et élégances'accordentavecune
rare justesse.Les épicesaccom-

pagnent une bouche profonde,
fraîche,complexeet d'uneremar-

quable longueur.
94/100– Terroir- 135 euros

ChâteauFonroque2022

La confiserieenrichitun registre
floral et épicé d'une grande fi-

nesse. Longue,profondeet struc-

turée, la boucheconjugueharmo-

nie, sapiditéet élégance.Grande

personnalité.
94/100– Garde– 52euros

ChâteauGrandCorbin-Despagne,
PetitCorbin-Despagne2023

Les notes de fruits rouges com-

posent un registre frais et gour-
mand. La boucherévèleunena-
tière harmonieusequi privilégiela
finesse.Unvin agréableà appré-
cier danssajeunesse.
91/100- Plaisir - 22 euros

ChâteauJeanFaure2021

La violette,la pruneetle fruit noir

composentun bouquetraffiné.

Longue,gourmandeet équilibrée,
la bouches'appuiesur destannins
fins et unebellestructure.
94/100- Table - 45 euros

ChâteauLa CroixduMerle,
GrandeCuvée2020

Une belle complexité relevée

d'unefraîcheurmentholéemarque
le bouquet.Dense,profondeet
équilibrée,la boucheassociegour-
mandise, longueur et délicates

nuancesempyreumatiques.
92/100– Terroir- 40 euros

ChâteauLa Dominique2018

Le bouquetséduit par sa net-

teté, sonampleuret sa fraîcheur.

Longue,profondeet équilibrée,la
boucherévèleunematièreraffinée

où l'élevageaccompagnele fruit

avecjustesse.
94/100– Caractère– 62 euros

ChâteauLaniote2022

Le bouquetdévoile de délicates

nuancesépicéeset chocolatées.

Ample, fraîche et équilibrée, la

bouche conjugue profondeur,
gourmandiseet longueur.
92/100- Terroir – 38euros

ChâteauMangot2022

Lesnotesdefruits rougeset noirs
dévoilentun registrejeuneet raf-

finé. Ample, longueet équilibrée,
la boucheséduitparsonharmonie
et son élevagediscret.
92/100– Terroir 35euros

ChâteauRocheyron2022

Les notes florales, épicéeset
les fruits rougescomposentun
registre d'une grande finesse.

Longue, fraîcheet équilibrée,la

bouche allie profondeur,gour-
mandise etélégance.
92/100– Terroir 85euros

ClosdesJacobins2019

Le fruit rougeet noir dévoileune
matière soyeuse et profonde.
Harmonieuseet structurée, la

bouchelaisseentrevoirun beau
potentieldegarde.
92/100- Table – 46euros

ClosdesMenuts,
L'Excellence2016

Une belle profondeurde matière

accompagnedes notesempyreu-

matiques et un fruit généreux.
Longue,gourmandeet équilibrée,
la boucheaffirmeunestructureso-

lide portéeparunélevagemaîtrisé.

92/100– Terroir– 35euros

VignoblesJade,Fontfleurie2019

Les fruits rougesconfits s'ouvrent
sur une boucheaux accentsde
fruits très mûrs et de caramel.

Longue, profondeet structurée,
elle affirme une personnalité
singulière.
92/100– Plaisir- 38 euros

Saint-estèphe
ChâteauGravesdePez2022

La profondeurde matièreimpres-

sionne d'emblée.Le fruit noir
s'étire dansune bouchesapide,
structuréeet équilibrée,portéepar
unélevageparfaitementfondu.Un

vin taillé pourla gastronomie.
92/100- Table - 18,50 euros

ChâteauLaffitteCarcasset2019

Les nuancesdesous-boisaccom-

pagnent un registreépicétouten
finesse.Lestanninssoyeux,la fraî-

cheur et la fine salinitédessinent

uneboucheharmonieuseet per-

sistante. Un saint-estèpheélégant
et raffiné.

93/100- Table 24euros

ChâteauLafon-Rochet,

Les PèlerinsdeLafon-Rochet2018

Lesnotesdefruitsnoirsetde boîte

à tabac annoncentun registre
profond et raffiné. La bouche

conjuguefinesse,fraîcheur,miné-

ralité et délicatesnuancesépicées
dansunefinalesaline.
92/100– Garde– 25euros

ChâteauMeyney2021

Le fruit rouges'exprimedansun
registreprofond relevé d'épices.
Solidementstructurée,la bouche
laisseentrevoirun très beaupo-
tentiel degarde.
92/100– Caractère– 32,50euros

ChâteauOrmesDePez2019

Les fruits rougeset noirs révèlent
unematièreampleet généreuse.
Profonde,souple et structurée,
la bouche affirme un équilibre
remarquable.
92/100~ Terroir– 32,50euros

ChâteauTronquoy2023

La robe soutenueprécèdeun
registreprofondde fruits rouges
et noirs.Fraîcheet structurée,la
boucherévèleun beaupotentiel
d'évolution.Un vin bâti pour la

garde.
92/100– Garde- 27 euros

Saint-julien
Châteaudu Glana2019

Une bouche d'une grande élé-

gance, profonde, structuréeet
équilibrée,qui associefraîcheur,
délicates nuances empyreuma-

tiques et belle complexité.A ap-

précier dès aujourd'huiou après

unelonguegarde.
92/100- Caractère 27 euros

ChâteauSaint-Pierre2020

Le sous-boisrévèleunebelleévo-

lution aromatique.Longue,pro-
fonde et équilibrée, la bouche
laisseentrevoirun très beau po-

tentiel degarde.
96/100– Caractère– 81 euros

Closdu Marquis2015

Les fruitsrougeset noirs révèlent

un registre élégant déjà sédui-

sant. Profondeet harmonieuse,la
bouchegagneraencoreen com-

plexité lorsquele boisésera plei-

nement fondu.
95/100- Garde - 79,90 euros|
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FrédériqueVayron,ChâteauBourgneuf

Revenueen 2008 au seinde cettepropriétéfamilialede Pomerol,aprèsdesétudesdephilosophie,FrédériqueVayron apporteavecelle
uneautremanièrede penserle vin, où la techniquenetrouve sa véritableraisond'êtrequedansl'émotionqu'elleparvientà transmettre.
Ellepoursuitdepuisun patienttravaild'interprétationdece terroir,voisin deceluiprestigieuxchâteauTrotanoy.Sansjamaisrechercher

l'effetou la démonstration,elleaffinele styleduvin par touchessuccessives,gagnanten précision,en profondeuret endélicatesse.
Fidèleà l'héritagefamilial toutenlui apportantunelecturecontemporaine,elle rappellequelesplusgrandsvins de Bordeaux,

y comprisdansles appellationsles plusreconnues,ne sontpasseulementceuxqui impressionnentparleurpuissanceou leurcomplexité,
maissontavanttoutceuxquisaventcréeruneémotionetsuspendrele temps.
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