
épisode1/Au ChâteaudeMalleret

Unehuiled'olive
madeinGironde
Pourgagnerennotoriété,cettepropriétébordelaiseimplantée
auPian-Médocn'apashésitéà sediversifierdansl’huile d'olive.

L
‘anecdotea sonimpor-

tance toutdébut2021,
lorsd'unedégustationà

l'aveugleorganiséepar
unnégociantsouhaitant

répondreàunappeld'offrespour
unecompagnieaérienne,c'estChâ-

teau deMalleret2019qui sorten
tête.Un desdégustateurss'inter-

roge: «Qu'est-cequec'estMalleret?

Jeneconnaispas.»

Piquéauvif, PaulBordes,gérant
dudomaine,seditquecetteproprié-
té de52hadevignesproduisantun
cru bourgeoisexceptionneldu
Haut-Médocet dotéed'unharas,

d'unmagnifiquechâteaueetde300ha

deforêts,deparcsetdejardinsdoit

gagnerennotoriété.Sonidée?Se

lancerdansunediversificationqui
feraparler.Et pourquoipasl'olive,

avancecetépicuriendevantl’éternel.
Ni uneni deux,enmars2021,il
plante110oliviersdela variété
aglandausur0,25had'uneancienne
parcellede vignesenjachère.Des
oliviersd'unequinzained'années
qu'il achète100 € HT le piedafin
d'obtenirunerécoltedèsl'annéesui-
vante aucoursdelaquelleil plante
110oliviers supplémentairessur
0,25ha.PaulBordesacquiertaussi

dumatérield'occasiondédiéàcette
activité àhauteurde 23000€: un
pulvé,deuxpeignesvibrantspour
secouerlesbranchesetfairetomber
lesolivesdansunvastefiletdéployé
autourdesarbres,unmoulinàhuile

pourtriturerentre80et100kgd'oli-

ves parheureetunetireusepour
embouteillerl’huile.

1,5TONNED'OLIVESEN2025
Afin d'entretenirl'oliveraie,le

châteauadepuisdeuxanspasséun
partenariatavecunEsatquis'occupe
delatonteautourdesarbres.Tousles
autrestravauxsontréalisésparles

O KEVIN

GAILLARD,
ledirecteur
technique
duChâteaude
Malleret,dans
l’oliveraie plantée
en2021et2022.
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desolives.Les

branchessont
secouéesavecun
peignepourfaire
tomberlesfruits
dansun filet.
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ouvriersviticoles.Quatred'entreeux
fontlarécolteendeuxjours,entrefin
octobreetdébutnovembre.Lataille,
elle,neprendquequelquesjoursen
hiver.Pourluttercontrelesmaladies,

principalementl'œildepaon,six
traitementsparansontnécessaires.
Là aussi,celane demandeque
quelquesheuresdetravail.
«L’extractiondel'huilesuitlarécolte.

En 2025,nousavonseubesoinde

deuxjoursles30et 31 octobrepour
transformerenviron1,5tonned'olives

avecnotremoulinquiaunecapacité
de80-100kg/h », expliqueKevin
Gaillard,le directeurtechniquedu
château.Aprèsêtrelavées,lesolives
sonttriéespourenleverlesfeuilles,

puisbroyéesenvuedeformerune
pâteavecla pulpeetles noyauxqui
seramalaxéeenviron30 minutes
afindefaciliterl’extractiondel'huile
àfroidparcentrifugation.Cettehuile

reposeensuitequelquetempsavant
d'êtresoutirée,puisfiltrée etembou-

teillée avecunetireuseàunbecdans

unebouteillede35cl, choisiepoursa
formequiévoqueunebouteillede

parfum.Pourfinir, l'étiquette,qui
rappellequel'huileestissuedela va-
riété aglandau,fruitéeetonctueuse,
estposéeà la main.

ENTRAIDEETPARTAGE

Pourselancerdanscettenouvelle

culture,«nousavonsapprisaufuret
à mesureetavonstoujours étéac-
compagnés »,préciseKevin Gaillard.

Ainsi,la chambred'agriculturedela
Gironde a installé despiègesà
mouchesetàteignesdel'olive l'an
dernier.« Celanouspermetdesavoir
s'ilfaut traiter», indique-t-il. Et le
châteauaenoutreintégréeen2023
l'associationdesOléiculteursNou-
velle-Aquitaine. « Ons'entraide.On

partagenosexpériencescarnous
sommestoutnouveauxdanscette
activité.Ainsi, il nousestarrivéde

prêternospeignesvibrantsàunoléi-

culteur »,relate-t-il.Le revendeurdu
moulinsemontreégalementtrèsdis-
ponible. « Il estvenulorsdesamise

enroutepourle régler,sesouvient
KevinGaillard.Et il estrevenul'an
derniercarnousavionsunproblème

pourextrairel'huile.Il nousadonné
desconseilspournepasenperdre.»

DESRATeSAU DePART

Lesconseilsn'empêchentpasles

erreurs.Exempleaveclafertilisation.
«Au début,onpensaitquel'olivier
n’avaitbesoindebeaucoupd'azote.
Onaainsiconduitunprogrammede

fertilisationavec20 unitésseule-

ment. Or,c'estinsuffisant. Dès2024,

ona rectifiéle tir enépandant

LAVIGNE *
Surface: 80 ha
55hachâteaudeMalleret,Haut-Médoc
25hachâteauBiston-Brillette,

Moulis-en-Médoc

Ventesen2025: 200000cols
(MalleretetBiston-Brillette)

Prixdevente:11vins

entre7€ et 30 €
Commercialisationenvolume

12%

Export 46%

21% Négoce
Cavistes-CHR

21%

Particulier/entreprise

L'OLIVE

Surface: 0,5ha
0,25plantésen2021

etautanten2022

Investissements
22 000€pourles plants,
desoliviersd'unequinzaine
d’annéesà100 € HT/plant

23000€ dematérield’occasion
(pulvérisateur,peignevibrant

et filet pourla récolte,moulin
à huile)

Prixdevente: 14€ TTC

la bouteillede35 cl

Ventesen2025: 300bouteilles

8TRI DES
OLIVES aprèsleur
lavage.Puiselles
serontbroyéesen
vue deformerune
pâtedont l’huile
seraextraite.
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60 unités.L’olivier estcostaud,
maisil abesoindenutriments.Pour
la premièrefois cetteannée,nous
avonsapporté5kgpararbred'unen-

grais organominéral4-3-5,soitentre
80et90 U d'azote.C'estunengrais
d'entretienquidoitsuffireaubesoin
d'uneannéedeproduction.»

UNEPLUIED’ARTICLES
Commercialiséedepuis2022,la

bouteilled'huiled'oliveextra- vierge
de35clestvendue14€TTCàlapro-
priété oùellecôtoiela gammedevins.
Elleestaussidistribuéedansdesépi-

ceries etrestaurantslocaux.
En2024,le châteauaproduit300
bouteilles,toutesvendues,et600l'an
dernierdont250déjàvendues.Des
récoltesquirestenttrèsfaibles.« On

espèreproduireplus,admetKevin
Gailllard.Onestconfrontéà lamême

problématiquequ'aveclavigneoùles

récoltessontplusoumoinsbonnes.»
Mêmesi l'oliveraieestencorebien

troppetiteettroppeuproductive
pourvenirausecoursdelavigne,
PaulBordesa réussisonpari:donner
dela notoriétéà sonchâteauparle
biaisdecettediversification.Très
vitelesmédiasontdébarquéet le
press-books'estépaissi.France
Télévision,lapresseécritelocale
(Sud-Ouest),la pressespécialisée
nationale(TerredeVins,Vitisphere)
chacuny estallédesoncouplet.
L'huiled'olivea permisdemettreen
lumièrela propriété,sesvins,ses
300hadeforêt,deparcsetdejardins

et sesprojetset in-
vestissements. Pour

autant,« onnepeutpas
parlerderetombéescom-

merciales. L'huiled'olivene
permetpasdeboosterlechiffred'af-

faires denosvins.Onajusteunsur-
croît de visibilité et denotoriété»,

modèreKevinGaillard.
« Lesgensquiviennentpouracheter
del'huiled'oliveachètentaussinos
vins», ajoute-t-il,toutens'avouant
incapablede comptabilisercette
clientèleetlechiffred'affairesqu'elle
génère.Maisil n'enfait pasmystère
il fautredynamiserlesventesdu

châteaucar400000colsdorment

danslesstockspourunecommercia-

lisation quis'élèveà350000colspar
andont30% à l'export.
En2024,lechâteaua embauchéune
commercialeafindeboosterl'export.
Un recrutementpourdraguerles
CHRetcavistesfrançaisestencours.
Aveccesnouvellesrecrues,leChâ-

teau deMalleretespèreréduiresa
dépendanceaunégoceàqui il vend
presquela moitiédesaproduction.
« Nousvoulonsêtredavantageau
contactduclientfinal»,répèteKevin

Gaillard.

DESDIVERSIFICATIONSâVENIR

D'autresprojetssontdansles
cartons.D’ici unan,la réfectiondu

château,encoursdepuisdeuxanset
demi,seraachevée.PaulBordes
pourraalorsselancerdansl'œnotou-
risme et dansl'accueildeclientspro-
fessionnels. Toujoursen2027,il pré-
voit deplanter1 hasupplémentaire
d'oliviersmais,cettefois,avecdes
plantsde3 ans.Le harasdevraitlui
aussiprendreunnouveaucap.Un

autreprojetdediversificationest
égalementàl'étude: la plantationde

paulowniasurdesparcellesdeprai-
rie. Unarbrequipeutmesurerde8à

10mauboutdetroisansetquel’on
peutexploiterauboutdeseptans.De

quoidonnermatièreà denouveaux
papiersdanslapresseetrenforcerun

peuplusla notoriétédeChâteaude

Malleret. COLETTEGOINÈRE

Cvisd'exhert
GÉRAUDPEYLET,CONSEILLERD'ENTREPRISEEN CHARGEDE

LA DIVERSIFICATIONâLA CHAMBRED'AGRICULTUREDELA GIRONDE

« Desrendementstrèsvariables»

«Depuislespremières
plantationsd’olivier

en2021enGironde,une
quarantainedeviticulteurs
a planté70ha.Etce
printemps,il uaseplanter
unequarantained'hectares
supplémentaires.L’olivierest
unecultureméditerranéenne
quidevraitrépondreau
changementclimatique.
Néanmoins,il fautrester

vigilant,cettecultureest
adaptéeà un climat plus
secet plusventeuxquecelui
du Bordelais.Raisonpour
laquellenoussuivonsLes

maladieset lesravageurs
dansaumoinsquatre
uergersderéférence.Autre
point:lesrendementssont
trèsvariablesallantde 1t
à plusde6 t/ha,soit de

150à 800l/ha/and'huile.

Il estdifficile deparlerde
reuenuetdemargepour
cetteculturequi n'estpas
trèssignificativeen Gironde.
Néanmoins,enventedirecte,
nousestimonsquele point
d'équilibreest atteintpour
uneproductionau-dessus
de2 à3 t/had'olives.
En commercialisanluiades
intermédiaires,il fautobtenir
plusde rendement.»

@ L’HUILE
D'OLIVEest

conditionnéedans
unjoli flacondont
le designrappelle
celuid'unparfum.

PHOTOSCHâTEAU

DE MALLERET

® PAULBORDES,
gérantduChâteau

deMalleret,
etKevinGaillard,

le directeur
technique,dans

le chaià barriques
duchâteau.
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