
CRUSBOURGEOI
UNE SION
DUMEDOC

HÉRITAGED'UNETRADITION DUXVESIèCLE,LESCRUS

BOURGEOISONTSUSEREMETTREENQUESTIONAVEC

UNCLASSEMENTQUINQUENNALQUI REBATLESCARTES.

LA CERTITUDEPOURLESAMATEURSDEPÉPITESDEDÉNICHER
DESVINSACCESSIBLESDEGRANDEQUALITÉ.ParBéatriceDelamotte

Commesouventà Bordeaux,la réussiteestliéeà la dominationanglaise.

Lescrusbourgeoisn’y échappentpaspuisqueleurnomvientd’unprivilège

accordéauxmarchandsdevinsquiétaientexonérésde chargessurleur

vente.Dequois’assurerdeconfortablesfortunesetacquérirlesmeilleuresterres
duMédoc,quiserontappelées«crusbourgeois».Au fîl dessiècles,unehiérarchisa-

tion vas’instaurer,d’abordofficieuse,jusqu’àlacréationdupremierclassement

officielen2010entreCrusbourgeois,crusbourgeoissupérieursetexceptionnels.
D’abordannuel,ceclassementdevientquinquennalen2020.Ladernièreédition,
publiéeenfévrierdernier,validela sélectionde170châteauxetrécompenseles

propriétéslesplusconstantesetengagéestoutenvalorisantla diversitédesstyles.
Carau-delàdefairepartied’unefamilledeproducteurs,lamentioncrubourgeois
validedesvisionsparfoisoriginalesgrâceà l’arrivéed’unenouvellegénération

àla têtedespropriétésetmetuncoupdeprojecteursurlesdifférentesappellations
duMédoc.Avec,pourlesconsommateurs,lagarantiededécouvrirdescuvées

dequalitéetabordablespuisquelesprixvarientde 10à 20eurospourla plupart.
Alors,suivezle logoCB surlesbouteilles.

CARTEDEVISITE

AOC: mention: cru bourgeois(120),
cru bourgeoissupérieur(36), cru
bourgeoisexceptionnel(14).
SUPERFICIE: 3400hectares.
COULEUR: rouge.
CèPAGES:cabernetfranc,cabernet
sauvignon,merlot,petitverdot,
malbec.
CLIMAT : océanique.
SOLS: graveleuxdansle Haut-Médoc,
argilo-calcairevoireargilo-sableux
dansle Médoc.
ALTITUDE : de2 à45 mètres.
aTABLE: selonlesappellations,les

rougessontplusou moinsraffinés,
avecdela structureetdel'ampleur.
De quoi s'associeravecde belles
piècesdevianderouge,unepoêléede
champignons,de la lotte au chorizo.
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HAUT MEDOC

ChâteauCorconnac
CB 2019,19 €.

Sousunerobed'unbeau

rougegrenat,ondécouvreun

bouquetépanouiaux arômes

fruitésdepetitesbaieset
violette. Enbouche, lamatière

serévèleplutôt crémeuse,

avecun bel équilibreentre
structuretanniqueet

fraîcheuravantunefinale

fruitéeetpersistante.

HAUTMEDOC

ChâteauSaintAhon
CB 2016,16 €.

Le tempsa fait soneffetet

lesparfumsdubouquet
rappellentla rosefanée,le
tabacblondet la framboise

compotée.La bouchea

gardéune bellefraîcheurqui
animeunematièresuaveet

juteuse.Lestaninssefont
oublieretnerestentquele

raffinementde la matière.

HAUT MEDOC

ChâteauCroixdu Trale
CB 2020,12,20€.

La framboisecompotée,la
confituredefraiseet un trait

de jus decerise...autant

d'arômesqui s'imposentdès
lespremierseffluvesdans

un bouquetcharnuet juteux.
Plusacidulée,la bouche

n’estque fruit et énergie.
Des taninssatinés

accompagnentla finale.

HAUT MEDOC

ChâteauPaloumeyCB

exceptionnel2023, 20,506e.
Premiermillésime
en cru bourgeois

exceptionnel,ce vin ravit les

narinesdèslespremiers
arômesavecun fruit très

pur. Enbouche,la finessedes
taninsfait plaisirtandisque
l’on retrouvedesnotesde

fruits fraisdansunematière

soyeuseetraffinée.

HAUT MEDOC

Châteaudu MoulinRouge
CBsupérieur2019,14 €.

Fruitsnoirs,fleurspourpreset
encredeChineparticipentàun

bouquetintenseetprofond,.
Enbouche,la trameacide

surprendd'abord,maisson
énergiese transmetà la

matièrequi semet à briller. Les

taninsveloutésassagissentla

finaleet lui apportentun côté

cacaotétrès gourmand.

HAUT MEDOC

ChâteauVieuxLandat
CB 2020,16 €.

Bleu,violet, noir, toutes les

nuancesdespetitesbaiesse
retrouventdansunnez

raffinéqui ne manquepas
d'ampleurpourautant.Tout

en fraîcheur, lamatière
déborded'énergieetde

fruit,SOuSdespetitstanins
espiègles.C'estpleinde

gaîtéetdepeps.

HAUT MEDOC

ChâteauPrieuréde

Beyzac,CB2020,15 €.
Sur la retenue,le nezdéploie
desparfumstendresdefleurs

avantque fruitsetépices
ne mêlent leurs arômes.

Dynamique,la bouche

estmarquéeparlesfruits

rougescroquantsqui

imposentleur loi. La fraîcheur

dela finaleannonceunebelle

gardepourcevin.

HAUT MEDOC

ChâteauduTaillan
CBexceptionnel2020, 1€.

Cerisenoire,mûreet
framboiseparticipentà un

bouquettrès fruité et profond.

Cesnotesseretrouventdans
unematièreintense,à la trame

fraîchetelle unjus de cerise.

Destaninsfondus

accompagnentla dégustation.
Unefinaletrèssalivante,qui

reprenddesnotesfruitées.
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HAUT MëDOC

ChâteauMalescasse,CB

exceptionnel2022,29,15€.
Toutenpuissancemaîtrisée,le

bouquetsemontreraffinéet
sombrecommeunesoie

pourpre.Les fruits apportent

leur intensitétandisque des

parfumsfloraux embaument.On

retrouvecetteintensitédans

unematièrechatoyante,entre

taninsdélicats,trametout en
fraîcheuret aromatiquefruitée.

MARGAUX

ChâteauPaveildeLuze,CB

exceptionnel2019,26,50€.
Juteuxestle premiertermequi

vient à l'esprit.Celuidesfruits

rougesbienmûrset del'orange

sanguine.Une sensationqui se
retrouvedansunematière

délicate,auX taninsparfaitement

fondus.Nereste quele côté

salivantdespetitesbaiesrouges
et leur subtileaciditéqui vient

titiller en finale.

HAUT-MëDOC

Châteaude Malleret
CBexceptionnel2022,3131€.
Sousunerobegrenatintense,

on découvreun nezmarquépar
lesfruitsfrais, juteuxet

charnustandisquela violette

apportesadouceur.

Délicatementacidulée,la

boucheest portéeparla

fraîcheurde taninsdélicats.La

framboiseetla mûre signent

unefinalesoyeuseet salivante.

MARGAUX

Châteaud’Arsac
CBexceptionnel2018,24 €.

Superbemillésimedans

l'appellation,2018s’ouvre
sur un nezmûret frais à la fois,

auxaccentstorréfiés. Des

taninspuissantsmaispolissés

ouvrentuneboucheauxnotes
demûrejuteuse.Tout en

longueur,la matières’étire
langoureusementjusqu'àune
finalesavoureuseetcharnue.

HAUT-MëDOC

ChâteauReysson,CB

exceptionnel2023,19,50€.
Opulentetcharnu,lebouquet

déploiedesarômesdecerise

compotée,presquedeclafoutis,et

la roseancienneapporteses

parfumspoudréset légèrement

poivrés.Pleined'énergie,la

boucheesttraverséeparune
tramefraîchequi évoquela

framboiseetla pêchedevigne

juteuse.Délicieuxet dynamique.

MëDOC

Châteaud’Escurac
CB2019,14,75€.

Tel unjardinenchanté,lenez

déploiedestrésorsparfumés

entrefleursfraîchesetpetites

baiesrougescroquantes.
Plusintense,la boucheest

structuréepardestaninsveloutés

qui s’appuientsurune trame

acidulée.On retrouvedesnotesde

ceriseNapoléonet defraiseavant

unefinale subtilementépicée.

MARGAUX

ChâteauMongravey
CB exceptionnel2023,30€.

Encoreun peu fermé,lenez
laissepourtantdevinerdes

arômesfrais et tendresde

petitsfruitsrougescroquants.
Tout en fraîcheuret enacidité,

la boucheest d'uneénergie
folle, entre notesdecerise,

degroseilleetdemyrtille.

Les taninssefont oublier

avantunefinalesouple.

MëDOC

ChâteauLesTuileries
CB supérieur2022, 13€.
Plutôtchatoyant,le nezdéploie

destrésorsdecharmeentre

arômesde fruitsrougesfrais,

zested'orangesanguineet

parfumsflorauxsuaves.Ils se

retrouventdansunematière

intense,portéeparunetrame

fraîcheet énergique.Lestaninsse

font satinetle juteux delafinale

fait rêverd'unsecondverre.
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MëDOC

ChâteauSaint-Bonnet
CB 2018, 11€.

Telle unepromenade
dansune pinèdeen été,

le nezestchaleureux,

soulignépardesparfums

derosepoivréeet de

petits fruits rouges.Après

une attaquetout en fraîcheur

et en acidité,la matière

déploiesonintensitéfruitée

souSdestanins satinés.

MëDOC

ChâteauCastera
CB exceptionnel2023,23€.
Sousun boisétrèssubtil,lenez

dévoiledesarômesfraiset juteux

demûresauvage,myrtille et

framboiseassociésà la douceur

de laviolette.Remarquablement

élégante,la boucheest

caressante,avecdestanins

chocolatésqui enrobentle palais.

Unmillésimeencoretrèsjeune,

mais à l'élégancedéjà assurée.

MëDOC

ChâteauSaint-Hilaire
CB supérieur2018, 14€.
La violetteouvre un nezd'une

élégancefolle. Uncôtésérieux

prendle relaisavecdesarômes

depetitsfruits noirset de

framboisequi apportentune
touchedemystère.D'unconfort

absolu,la matièren'estque

rondeuret juteuxdesfruits
rouges.Les taninssefont oublier

etla finalen'estquesoyeux.

SAINT-ESTëPHE

ChâteauLe Crock
CBexceptionnel2019,30 €.
La roseanciennedéploiedes

parfums fraisetpoudrédansun

nez sérieux,égayépar des

arômesfruitésdecerise.En

bouche,destaninsenrobés

accueillentavantdelaisserla

placeàune matièreveloutée.

On retrouvedesnotes decerise

qui accompagnentjusqu'à une

finale fraîche.

MëDOC

ChâteauGémeillan
CB 20189,50 €.

Juteuxet toutenfruits rouges,le

nez estune odeà la gourmandise

avecsesarômesdeframboiseet
fraisedesbois.Unefraîcheurqui

nemanquepourtantpasde

profondeuret d'intensitéavec

unematièrecharnue à souhait,

auxtaninssatinéset à la trame

pleinedepeps.Unvin touten
gaîté et en élégance.

SAINT-ESTëPHE

ChâteauLafitteCarcasset
CB exceptionnel2023, 17€.
Le graphiteouvreun nezsombre,

égayépar lavioletteetles fruits

noirsfrais.Lesépiceschaudes

apportentleur douceurà

l’aérationavecunepointede

vanille.Structuréepar destanins

veloutés,laboucheestrondeet
élégante.Onretrouvele croquant

despetitesbaiessauvagesavant

unefinalesavoureuse.

MëDOC

ChâteauLa Cardonne
CB exceptionnel2012,18 €.

Le bouquetserévèletouten
fraîcheur,avecdesarômes

d'eucalyptuset de menthol

flatteursavantquela patinedu

tempsnes'exprimeavecdes

notesdefruits confitset depain

d'épices.Richeetraffinée,la

bouches'appuiesurdesnotes

grilléeset destaninsonctueux

avantune finaledélicate.

SAINT-ESTëPHE

ChâteauTour desTermes
CBsupérieur2020,34€.
Toutenmaturité, le bouquet

s’ouvresurdesarômes

charmeursdecassiset de

pruned’Enteagrémentésde

nuancestoastéeset épicées.La

boucheserévèlerondeet
charnue,accompagnéed'une

tramefraîcheet de tanins

aimables.De quoidonnerune
vraie raceà ce millésime.
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